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1. OBIETIVO

Establecer de forma clara y precisa el funcionamiento de los servicios del sistema automatizado
de Buenas Practicas de Manufactura para plantas procesadoras de alimentos nacionales.

2. CONSIDERACIONES GENERALES

a) Se recomienda la utilizacion del navegador Google Chrome o Motzilla Firefox para acceder
al sistema informatico.

b) Si usted cuenta con un usuario en el sistema de permisos de funcionamiento, podra hacer
uso del mismo, en el sistema automatizado de Buenas Practicas de Manufactura para
plantas procesadoras de alimentos nacionales, caso contrario, debera crear un nuevo
usuario y contrasefia, siguiendo los pasos del Instructivo Externo-Obtencion del permiso
de funcionamiento, Anexo 1: Guia del usuario
(http://www.controlsanitario.gob.ec/documentos-vigentes/).

c) Los correos electrénicos que se registren en el sistema, deberan ser validos y de uso
frecuente; ya que éste sera el medio por el cual la ARCSA envie informacion y mantenga
comunicacién con las plantas registradas.

d) La informacion de la cédula de ciudadania, se valida con la base de datos del Registro
Civil.

e) Si su representante técnico es extranjero, deberd contar con numero de cédula de
identidad en el Ecuador.

f) En caso de existir cambios, en los datos basicos de la empresa, en el Servicio de Rentas
Interna, deberdn ser actualizados sistema de Buenas Practicas de Manufactura de
Alimentos.

g) El tipo de alimento y lineas certificadas declaradas en el sistema de Buenas Practicas de
Manufactura de Alimentos, deberdn estar acorde al certificado otorgado por el organismo
de inspeccion acreditado.

h) Los documentos adjuntos deben estar en formato PDF, legible y en el orden solicitado.

3. GLOSARIO

Acta de inspeccion.- Formulario Unico que se expide, al finalizar la inspeccién, con el fin de
testificar el cumplimiento o no de los requisitos técnicos, sanitarios y legales en los
establecimientos en donde se procesan, envasan, almacenan, y distribuyen y comercializan
alimentos destinados al consumo humano.

Auditor.- Persona que lleva a cabo una auditoria.

Buenas Practicas de Manufactura — BPM.- Conjunto de medidas preventivas y practicas generales
de higiene en la manipulacién, preparacién, elaboracién, envasado y almacenamiento de
alimentos para consumo humano, con el objeto de garantizar que los alimentos se fabriquen en
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condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan asi los riesgos potenciales o peligros para su
inocuidad.

Certificado de Buenas Practicas de Manufactura — Certificado BPM.- Documento expedido por
los organismos de inspeccidn acreditados, al establecimiento que cumple con todas las
disposiciones establecidas en la normativa técnica sanitaria vigente.

Certificacion de inocuidad alimentaria rigurosamente superior.- Documento expedido por un
organismo evaluador de la conformidad acreditado, que incluya como pre-requisito las Buenas
Practicas de Manufactura.

Ccédigo Unico BPM.- Es una combinacion de letras y nUmeros, que se otorga a los
establecimientos que han realizado el proceso de registro u homologacidn de certificaciones de
BPM o rigurosamente superiores.

Estado de las solicitudes.- Los posibles estados en los que se encuentre la solicitud son:
Notificada — Es cuando los datos del establecimiento han sido ingresados en el
sistema de Buenas Practicas de Manufactura.
Registrada — Es cuando los resultados favorables otorgados por el organismo de
inspeccidn han sido registrados en sistema BPM.
Subsanacion Requerida — Es cuando la solicitud en estado “registrada” tiene
observaciones por informacién incorrecta o incompleta, misma que debera
corregirse.
Subsanacion Enviada — Es cuando la informacién fue corregida por el usuario y
cargada en el sistema BPM correctamente.
Solicitud Desistida — Es cuando el usuario deja sin efecto la solicitud.
No Procedente — Es cuando la solicitud no corresponde al proceso.
Orden de pago caducada — Es cuando culmina la vigencia de la orden de pago.
Pago Autorizado — Es cuando la solicitud registrada fue aprobada y se emite la
orden de pago.
Certificado de registro de BPM — Es el documento otorgado por la ARCSA a las
plantas procesadoras de alimentos, que cuentan con la certificacion en BPM o en
sistemas rigurosamente superiores.

Guia de verificacion.- Documento que responde a las exigencias y consideraciones puntuales,
sobre la implementacidn del Sistema de Buenas Practicas de Manufactura. Documento que debe
prepararse con antelacion con todos los puntos especificados en la normativa vigente, que
permite revisar el cumplimiento de la norma, y adjuntarse al informe de inspeccién.

HACCP.- Siglas en inglés del Sistema de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (APPCC),
proceso sistémico preventivo que identifica, evalia y controla los peligros, que son significativos
para la inocuidad del alimento.
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Informe de inspeccion.- Documento que detalla los resultados obtenidos, de acuerdo a los
criterios de auditoria.

Inspeccidon.- Es el examen de los productos alimenticios o de los sistemas de control de los
alimentos, materias primas, su elaboracion, almacenamiento, distribucién y comercializacion
incluidos los ensayos durante la elaboracién y del producto terminado con el fin de comprobar
que se ajustan a los requisitos.

Linea de produccion.- Sistema de manufactura en el que se realiza de forma secuencial el
procesamiento de uno o varios alimentos con iguales o similares caracteristicas de acuerdo a su
naturaleza, bajo un mismo flujo de proceso.

Magquila.- Sistema de produccién mediante el cual, una empresa que brinda servicios para
terceros a través de un contrato.

Maquilador.- Toda persona natural o juridica que presta los servicios de fabricacién de alimentos
de forma total o parcial, para otra empresa o persona natural, a través de un contrato.

Numero de establecimiento.- NUmero asignado por el Servicio de Rentas Internas — SRI, a la
direccién inscrita al nimero de RUC.

Numero de planta.- NiUmero asignado a un espacio determinado dentro de un mismo predio; que
permite identificar la planta en la cual se realizar un proceso, actividad u otras caracteristicas que
considere importante el propietario.

Observador.- Persona que acompaiia al equipo auditor, con vos, que no influye, ni interfiere en la
realizacién de la auditoria.

Organismo de Inspeccidon Acreditado.- Ente juridico acreditado por el Servicio Ecuatoriano de
Acreditacion, de acuerdo a su competencia técnica, para la evaluacidon de la aplicacién de las
Buenas Practicas de Manufactura acorde a la normativa vigente.

Plan de accién.- Es un documento que constituye un marco o una estructura, que determina
actividades, con plazos de tiempo y uso de los recursos, para el cierre de los hallazgos menores
detectados durante la inspeccién.

Planta procesadora o establecimiento procesador de alimentos.- Lugar en el que se realiza una o
mas de las siguientes operaciones: fabricacién, procesamiento, envasado o empacado de
alimentos procesados; para su funcionamiento requeriran contar con un responsable técnico. En
caso de plantas o establecimientos que elaboren productos de panaderia y pasteleria
categorizados como artesanales no requerirdn de la responsabilidad técnica para su
funcionamiento.
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Proceso.- Etapas sucesivas a las cuales se somete la materia prima y los productos intermedios

para obtener un producto terminado.

Producto terminado.- Es aquel producto apto para el consumo humano, que se obtiene como

resultado del procesamiento de materias primas.

Titular del Certificado de Buenas Practicas de Manufactura.- Persona natural o juridica a cuyo

nombre es emitido el certificado de Buenas Practicas de Manufactura, y es el responsable de la

calidad e inocuidad de los productos que se fabriquen en la planta.

Tipo de alimento.- Con fines de notificacion, inscripcidn, vigilancia y control sanitario se han

establecido 20 tipos de alimentos procesados. Para su mayor explicacion ver Anexo 1.
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4. PASOS A SEGUIR
4.1. Ingreso al Sistema BPM de Alimentos
4.1.1. Ingrese en la pagina web de permisos de funcionamiento de la ARCSA
http://permisosfuncionamiento.controlsanitario.gob.ec/; y escoja la opcion
“Sistema BPM de Alimentos Nacionales” ubicada en la parte inferior derecha de
la seccién “ACCESO A TRAMITES SISTEMATIZADOS CON NUESTRA INSTITUCION”.

ACCESO A TRAMITES SISTEMATIZADOS CON HUESTRA INSTITUCION:

. Consplta Reglstr
ulad Medlcarmentos
ww Riesge Do
e anitaric N7

Calculadora de Alimentos Simuladores para el Riesgo Ordenes de Pago Consulta Registros
Sanitario de tu Producto Medicamentos

Consultastus
HL‘ErEﬁEﬂ.(luDrlH
Tecnicas

<
mls do

Funcionamiento

;2

para Alimentos

Consulta de Permisos de -
Establecimiento

Sistema BPM de Alimentos,
Macionales

Consulta tus Representaciones
Técnicas

llustracion 1. Sistema de permiso de funcionamiento

4.1.2. A continuacion aparecera la siguiente pantalla. Coloque su usuario y contrasefia e
ingrese al sistema, dando clic en la opcién “Entrar”.

Arand e .r: A e
s Rogulacién, Cortrol hinéstenin
y Vigekancin Sanitaria e Salud Priblica

Bienvenidos al Sistema BPM

PEPEPEREZ LTI RTITLE Y

Siusled no Bene una cuenla oe uSuano haga cic aqui
RECUERDE Putde recuperar su contrasafia ingresando agul

llustracion 2. Ingreso al sistema
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4.2. Registro de BPM

Para iniciar el proceso de registro del certificado de Buenas Practicas de Manufactura, el
propietario/gerente/responsable legal o responsable técnico de la planta procesadora o
establecimiento procesador de alimentos, deberd seleccionar el organismo de inspeccidn
acreditado y registrado en la ARCSA, informacion disponible en el siguiente link:
http://www.controlsanitario.gob.ec/registro-de-buenas-practicas-para-alimentos-
procesados/.

4.2.1. De clicen la opcién “BP Alimentos”.

/5 Holu, PEPZPEREZ
i i Arcsa - Certificacién BPM

E Huevs solicituz

= solicrtudzs en curse

E suliciludes en sobsanagdn

= wi=ceruficados

& Cunbsulo suporle

A Wi= productns eon REK
RP AMimentas

= cartificads da libre vents

llustracidon 3. Pantalla principal de seleccion tipo de Certificacion BPM

4.2.2. Se desplegard un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger
“REGISTRO DE BPM” y hacer clic en “ir”.

Seleccione el tipo de solicitud R

REGISTRO DE BPM 3

HOMOLOGACION NACIONAL

HOMOLOGACION INP
RECERTIFICACION

INCLUSION LINEAS DE PRODUCCION

REGISTRO DE BFM L

llustracion 4. Listado de tipo de solicitud
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4.2.3. A continuacion, se desplegard una pantalla con los términos y condiciones del uso
del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opcion “ACEPTAR”.

TFRMINOS Y CONRICIONFS

v Acepto los términos vy condiclones

@ ACEPTAR

DECLARACION JURAMEMTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADAA LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USOQ DE
MENOS ELECIROMICUS

La agsncaa Macionzl de Regulacion, Control v viglancia Sznitano — ARUSA. 2n consideracion a los principios de simplicadad

administrativa, seguridad en 2l mangje de |a intormacidn y nentralidad tecnelégica, ha apmbardo I3 sisematizecian del regsm de

certificados de Busnas Pricticas de Manufactura o Sistemazs Rigurosamente Superioras, por lo cual, 2n aceptacién z este zntecadanta,

cl suserito, doclara, Ubre y voluntariarr ente, bajo su rosponsabilidad:

m

PRIMFRO.- (Que los datas contenidng en pste domuimento snn rierins, que ronace a ohligacion legal de exponer inicamerte |a vetrad
sobrz lainformacién proporcionada a la ARCSA y 2sta conscierts que una falsa declaracidn le podria traer consacuencias legales.

SEGUNDU.- El declarante zntiende v acepta |3 unlizacior de 2sta aplicacidn informanice para el registro dz certficados dz Buznas
PriacTiras de Manotacrhira o Sisfemas Rignrasamente Superinres, pata euyo efecto el nsuatio deherd contar con ana clave electriinica,
con la cual asume las obligaciones y rasponsabilidad total de la tizularidad de la misma. El uso indebide de este acceso al sistema de

Buenas Pricricas para modificar, alterar y falsear declaracionas, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil  '—
o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, esamaz que los documentos v datos otorgados por &l titular, mediante 2l uso de asta ha-ram enza informatica
cumole con |as disposiciores contanidas en ¢l la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-G6G, emitida el 21 da d'c embre de 2015, publicada
medianze RO, 681 el 01 d= febrero de 20186, y en =u dltima mcdifcacién =l 29 de septiembre de 2016 y demis nonrativas legales
vigantes.

CHARTO - El nenaria aranta la walidar ds acta Adaclzrarian w2 travde de ellz entionda v aranfz avrracamentas me tadae lac

llustracion 5. Términos y condiciones

4.2.4. A continuacidn, ingrese el RUC y numero de establecimiento; y de clic en la opcién
“VALIDAR”. El nimero de establecimiento serd en donde esté ubicada la planta
productora.

CREAR SOLICITUD DE NOTIFICACION

Validar Ruc y establecimiento

RUC ESTABLECIMIENTO
e

Ingrese Ruc Ingrese establecimiento ‘ QWALIDAR

llustracion 6. Validar datos

4.2.5. Debe completar todos los datos basicos requeridos, de los campos habilitados
para su edicién.
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Datos bésicos del solicitante
RUC Establacimienta Planta
Razdn social Nombre comercial Correo electrénico del contacto
Direccidn Feferancia de la ubicacidn
Provincia Cantdn Parroguia
Cédula del reprezentante legal MNombre del representante legal Teléfona celular del representante legal
Cédula del representante técnico Hombre del representante técnico Teléfono celular del representate técnico

llustracion 7. Datos basicos del solicitante

4.2.6. Debe colocar el numero de cédula del representante técnico y hacer clic en el

iconon.

4.2.7. Posteriormente, hacer clic en la opcién “Guardar y continuar”.

4.2.8. Se notificard que su solicitud se ha guardado exitosamente, luego de clic en la
opcion “Cerrar”; automadticamente se presentard una nueva pestaia para
registrar los datos de la inspeccidn.

Mensaje

B El proceso se realizd exitosamente

llustracion 8. Notificacion de guardado
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4.2.9. A continuacion, en la seccién “Datos de la inspeccion”, se desplegard el listado de
los organismos de inspeccién acreditados, inscritos y reconocidos por la Agencia.

El patos basicos = Datos de la inspeccidn

Datos de la inspeccion

Organismo

Seleccione el organismoe :l

| Seleccione el organismo

CALIVERIF CIA. LTDA.

DE LA TORRE ASESORIA ALIMENTARIA AGDR CIA LTDA.
FOODKNOWLEDGE FK CIA. LTDA

ICONTEC INTERMATIONAL 5.A.

INSPECTORATE DEL ECUADOR 5.A.

SGCEC DEL ECUADOR S.A.

5G35 DEL ECUADOR 5.A.

TRUST CONTROL INTERNATIONAL 5.A. TCEE

Inspector

Seleccione el inspector

llustracién 9. Seleccién de organismo de inspeccion acreditado

4.2.10. Ingrese los datos de la Inspeccién y de clic en la opcién “Guardar y continuar”.

Fecha de inspeccidén

Datos de la inspeccién

Organismo Inspector

]

Hora de inspeccién

20/01/2018 & 10:00 Q
A s
(" [Bl Guardar y continuar
10 : 00 —
v v

llustracion 10. Seleccion de fecha y hora de inspeccion
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4.2.11. Se notificard que su solicitud se ha realizado exitosamente, luego de clic en la
opcion “Cerrar”. Posteriormente, se desplegardn nuevas pestafias que deberan
ser completadas luego de la ejecucion de la inspeccidn.

Mensaje

& El proceso se realizd exitosamente

llustracion 11. Confirmacion de proceso realizado

4.2.12. En la opcion “Solicitudes en curso” podra identificar su solicitud y verificar el
estado de la misma.

Listacdo de solicitudes en curso inicio > salicitudes
Tipo de Razon Fechade
solicitud Establecimiento Social Flanta registro Estado Accion | Documento(s)
RF3 AL RFGISTRO) 00801 08 @ [#
01 2018 2484 NF REM 10:01:R8

llustracion 12. Estado de solicitud

4.3. Registrar Solicitud

4.3.1. Una vez emitida la certificacion, el organismo de inspeccién acreditado entregara
a la empresa la documentacién original: certificado BPM, acta de inspeccion,
informe favorable de inspeccién, guia de verificacion, plan de acciones correctivas
aprobado en el caso de tener hallazgos menores, para reanudar su solicitud de
registro de BPM, usted debe dar clic en “Solicitudes en curso”, ubicado en el
menu lateral izquierdo, donde podrda encontrar su solicitud en estado
“NOTIFICADO”.

4.3.2. Identificar su solicitud y de clic en el icono 4 en la columna “Accién” para el
registro de los documentos habilitantes y los productos por linea de produccién
certificados.

Listacdo de solicitudes en curso inicio > salicitudes
Tipo de Razon Fechade
solicitud Establecimiento Social Flanta registro Estado Accion | Documento(s)
RF3 AL RFGISTRO) 801 08  MNOTIFICADD
01 2018 2484 NF REM 10:01:R8

llustracion 13. Registro de solicitud

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
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4.3.3. A continuacion, aparecera el formulario que registrd para su solicitud. En la parte
superior se presentan las siguientes opciones:

Datos basicos =+ Datos de la inspeccion =+ Lineasy Productos

llustracidn 14. Opciones para registro de solicitud

4.3.4. En las opciones “Datos basicos” y “Datos de la inspeccidon”, se presenta el
formulario ingresado al momento de notificar la inspeccion, sin opcidn a generar
cambio alguno; en el caso de no existir concordancia debe realizar una solicitud
en la opciéon “Contacto Soporte”.

4.3.5. Enlaopcién “Documentos Anexos”, deberd adjuntar los siguientes documentos:

1) Copia del certificado y anexo emitido por el organismo de inspeccidn
acreditado (OIA).

2) Copia del informe favorable.

3) Copia del acta de inspeccion.

4) Copia de la guia de verificacion.

5) Plan de trabajo-cierre de no conformidades (DE REQUERIR).

Enalusbasicos == Dalir e L insgrecricin A Decnrmenlos dnexs A1 ineqs y Procloclos

Documentos adjuntos

(Los dzecurtentos anexes deben tener formato pdfy un maximo de 2mb por archive, casc contrario debera redudir a resclucién del mismo.)
COPIADEL CERTIFICADC ¥ ANEXD EMITIDD POR DA &

COPRINDEL INFORME FAVORAELE

COPIADCL ACTA DL INSPLCCIEN

COPLADE | A GLIADF CFRIFICACIGN

+ + + |+

PLAN DE TRABAJO-CIERRE DE %O COMFORMIDADES [OPCIONAL)

llustracion 15. Documentos anexos

NOTA1: Sélo se podrd adjuntar archivos en formato PDF y con un mdximo de 2 megas; caso
contrario, deberd reprocesar las caracteristicas del documento pdf para reducir la resolucion del
mismo.

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
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4.3.6. Seleccione la opcién “Lineas y Productos”, luego el “Tipo de alimento” y la “Linea
de produccion”; luego de clic en la opcion “Agregar linea de produccién”. Una
vez registrada la linea podra incluir los productos correspondientes a la misma.

[El patos bésicos = Catos de k3 Inspeccidn # Linzasy Productos

Agraoarlineas

Tlpo daallmentc [ LECHZ ¥ PROCUCTOS LACTECS ™ |

linea de produceicr | | 5CHT CONNFHSANA Y FUAFORADA "|

‘ O Apepan e de poduccitn. P

Lineas dpregadas

Tlpo de alimento Linaa da producckon Productos Acclon

| FCHF ¥ FRONICTOS 1 ACTFOS FCHF CONMENEANA Y FUAPTRANA @ Agrezar o

E)cuardar y enviar soliciud

llustracion 16. Agregar linea de produccion

4.3.7. Para agregar lineas de produccion y/o productos, ver los numerales 4.6. Inclusion
Lineas de Produccién y 4.7. Inclusién de Productos en Linea de Produccién,
respectivamente. Posteriormente de clic en la opcién “Guardar y enviar solicitud”
para su revision técnica.

4.3.8. Se notificard que su solicitud se ha realizado exitosamente, luego deberd dar clic
en la opciéon “Cerrar”.

Mensaje

@ El proceso se realizd exitosaments

llustracién 17. Notificacion de guardado

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
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4.3.9. Identifique su solicitud y verifique su estado como Pago Autorizado o Subsanacién

Requerida, en las opciones “Solicitudes en curso” o “Solicitudes en subsanacién”,

respectivamente.

Listado de solicitudes en curso

inicie - zolicitudey

No_

3Q-ALI-IL-2018-
2474

Tlpo de Razon Facha de
snlicitud Fstahlecimiento Sncial Flanta regising Accion | Noasmentn(s)

REG 57RO DE (AS0I0EE8000 2 EXQFRUT 1 2013-01-C8
neM A 10018

-
ALITORIZATAY

|£1 CRDEN DE
PAGG

llustracion 18. Estado de solicitud

4.3.10. En caso que su solicitud se encuentre en estado “Subsanacion Requerida”, debe

visualizar la solicitud objetada en el menu “Solicitudes en subsanacién” (ver
numeral 5.3 Solicitudes en subsanacion), realizar los cambios pertinentes y hacer

clic en la opciéon “Guardar y enviar solicitud”.

4.3.11. En caso de que la solicitud haya sido aprobada (PAGO AUTORIZADO), de clic en el

|21 ORDEN DE PAGO

icono y descargue el archivo.

] AGENCIA MACIOMAL DE REGl.lLﬁI:If.:IN, CONTROL, ¥ VIGILANCIA SANITARLA
@:' Cdla. Samanes, Av. Francisco g Orefana v A, Pases del Parque, Blogue 5
RLUC 1738169530001 - Tells. (04) 3727440 - hitpihess caniialsanilatiogobec

ORDEN DE PAGO: BPM-2018-400

INSCRIPCION DEL CERTIFICADO DE BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURAS DE ALIMENTOS

DATOS GEMERALES

[Razon sociaL |

[Fuc |

| FLANTA |1

|
|
[EsTaBLECIMIENTOD E |
|
|

[PROVINCIA / CANTON [ PARROQUIA |

DIRECCION

[rEPRESENTANTE LEGAL | |

[TELEFONOG DEL REFRESENTANTE LEGAL | |

Depositar en el banco del Pacifico: 7693184 Cucnta Corriente

Por favor enviar la orden de pago y su comprobante de deposite o transferencia
escaneados al sigulente correo electrénico: arcsa. facturacion@contrelsanitaris.gaob.ec,
En caso de tener algan inconveniente, faver comunicarlo al correo citado
anterlorments (Los tiempos de validacidn estarin sujetas a la forma de pago}

Ho, |Categoria Concepto de Pago Tatal
1 MEDIAMA INDUSTRIA | CERTIFICACION DE BUENAS PRACTICAS DE 31500
ALIMENTOS.,

llustracién 19. Orden de pago

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
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Telf.:
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NOTA2: Recuerde que tendrd 10 dias laborales para pagar la orden, caso contrario se dard
de baja del sistema y deberd reiniciar el proceso.

4.3.12.

4.3.13.

Una vez realizado el pago, debe enviar el comprobante de depdsito o
transferencia 'y la orden de pago al correo de  ARCSA
(arcsa.facturacién@controlsanitario.gob.ec) para su validacién; tal como lo indica
la orden de pago.

Una vez validado el pago, se emitirda la factura a su correo electrénico,
simultdaneamente, usted debera ingresar al sistema y dar clic en la opcién “Mis
Certificados”, para descargar imprimir el certificado con su Cédigo Unico BPM.

TIFER

11CH|

¥ Vighnca

Par cumplic con ks disposiciones establecidas en el Reglamento de Buenas Pricticas de Manufaclura para Alimentos

Procesados del Ecuador a la empresa

Informamos que se ha procedido a registrar su cenificado emitido por NOMBRE DE
ORGANISMO INSPECTOR  por lo que s¢ le comunica que su cédizo unico BPM es:

) - y e Wirisiena

REPUBLICA DEL ECUADOR
MINISTERIO DE SALUD POBLICA

LOS POLLITOS 5.A.

ICODIGO BPM-XX17

EHE ALIMIENTO LENEA D PEIHFDCCTON

I ¥ PRONHCCTON LACTEDS DUESO FRESOO, KECRESON,. MOEAKELLA

Estahl

Diado

Dhnies de s empresa

RUC:

Plania |

Prowincia: GUAYAS
Captio: Guayaguil
Parroquia: Tangui

Direccicon:

Wizenle hasia 08 de Fehruary de 2018

lecEmaento |

en la ciudad de Guayaguil, el 200de June de 200 7.

4.3.14.

llustracion 20. Certificado BPM

Adicionalmente, puede dar clic en la opcidn “Productos”, donde encontrara el
listado de productos inscritos por linea de produccion.

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Rlocue 5. Guaayaoul - Couadar

(R0 4 GTRT440
www.controlsantanc.gob ec




#’ INSTRUCTIVO EXTERNO CODIGO | IE-B.3.1.2-ALI-03

SISTEMATIZACION DEL PROCESO DE

il ; VERSION 2.0
degggﬂmggﬁm BUENAS PRACTICAS DE ALIMENTOS
y Vigilancia Sanitaria PROCESADOS Pagina 18 de 79

4.4. Homologaciones

Las plantas procesadoras de alimentos nacionales que cuenten con Certificado de Buenas
Practicas de Manufactura o certificaciones de inocuidad alimentaria rigurosamente
superiores que incluyan como prerrequisito las Buenas Practicas de Manufactura emitido
por el organismo de evaluacién de la conformidad acreditado o reconocido por el SAE
nacional o extranjero.

4.4.1. Homologacién Nacional

4.4.1.1. De clic en la opcion “BP Alimentos”.

/5 Holu, PEPZPEREZ
i i Arcsa - Certificacién BPM

E Huevs solicituz

= solicrtudzs en curse

E suliciludes en sobsanagdn

= wi=ceruficados

& Cunbsulo suporle

A Wi= productns eon REK

RP AMimentas

= cartificads da libre vents

llustracion 21. Pantalla principal de seleccidon Certificacion BPM

4.4.1.2. Se desplegara un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger
“HOMOLOGACION NACIONAL” y hacer clic en “ir”.

Seleccione el tipo de solicitud

REGISTRO DE EPM

HOMOLOGACION NACIONAL

HOMOLOGACIOM INP

RECERTIFICACION

INCLUSION LINEAS DE PRODUCCION

Seleccione el tipo de solicitud - | ﬁ

llustracién 22. Homologacién nacional

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Rlocue 5. Guaayaoul - Couadar

Telf.: (593 4) 3727440
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4.4.1.3. A continuacion, se desplegard una pantalla con los términos y condiciones del
uso del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y

condiciones”, posteriormente de clic en la opciéon “ACEPTAR”.

TFRMINOS Y CONRICIONFS

v Acepto los términos vy condiclones

@ ACEPTAR

DECLARACION JURAMEMTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADAA LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USOQ DE
MENOS ELECIROMICUS

La agznaa Macion:zl de Regulacion, Control y viglancia Senitano — ARLSA. 2n consideracion 3 los prinaipios de simpliadad
administrativa, seguridad en 2l mangje de |a intormacidn y nentralidad tecnelégica, ha apmbardo I3 sisematizecian del regsm de
certificados de Busnas Pricticas de Manufactura o Sistemazs Rigurosamente Superioras, por lo cual, 2n aceptacién z este zntecadanta,
cl suserito, doclara, Ubre y voluntariarr ente, bajo su rosponsabilidad:

PRIMFRO.- (Que los datas contenidng en pste domuimento snn rierins, que ronace a ohligacion legal de exponer inicamerte |a vetrad
sobrz lainformacién proporcionada a la ARCSA y 2sta conscierts que una falsa declaracidn le podria traer consacuencias legales.

SEGUNDU.- El declarante zntiende v acepta |3 unlizacior de 2sta aplicacidn informanice para el registro dz certficados dz Buznas
Practiras de Manniachira o Sistemas Rignrozaments Superinres, pasa cuyo etecto el nsiatio deherd contar con ana clave electriinica,
con la cual asume las obligaciones y rasponsabilidad total de la tizularidad de la misma. El uso indebide de este acceso al sistema de
Buenas Pricricas para modificar, alterar y falsear declaracionas, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil
o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, esamaz que los documentos v datos otorgados por &l titular, mediante 2l uso de asta ha-ram enza informatica
cumole con |as disposiciores contanidas en ¢l la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-G6G, emitida el 21 da d'c embre de 2015, publicada
medianze RO, 681 el 01 d= febrero de 20186, y en =u dltima mcdifcacién =l 29 de septiembre de 2016 y demis nonrativas legales
vigantes.

CHARTO - El nenaria aranta la walidar ds acta Adaclzrarian w2 travde de ellz entionda v aranfz avrracamentas me tadae lac

m

llustracion 23. Términos y condiciones

4.4.1.4. A continuacion, ingrese el RUC y numero de establecimiento; y de clic en la
opcion “Validar”. El numero de establecimiento sera en el que esté ubicada la

planta productora.

Homologacién nacional

Ayuda para elaborar su solicitud

Validar RUC y establecimiento

RUC

Establecimiento

Qualidar

llustracion 24. Validar datos

4.4.1.5.

Debe completar todos los datos basicos requeridos, de los campos habilitados
para su edicion. Posteriormente hacer clic en la opcidn “Guardar y continuar”.

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Hlocue 5. Gaayacul - Touadaor
Telf.: 41 37ET440
www.controlsantanc.gob ec




....o.o INSTRUCTIVO EXTERNO CODIGO | IE-B.3.1.2-ALI-03
" SISTEMATIZACION DEL PROCESO DE

Agencia Nacional BUENAS PRACTICAS DE ALIMENTOS VERSION 20
de Regulacion, Control
y Vigilancia Sanitaria PROCESADOS Pagina 20 de 79
2] Dates bisicos
Datos basicos del solicitante
RUC Establecimiento Flanta
F) Seleccione Planta x
Razdn social Nombre comercial Correo electrdnico del contacto
Direccidn Referencia de la ubicacion
Provincla Cantan Parroquia
Seleccione la provingia !T Saleccione el canten |T]| Seleccione ol canton =
=] = -]
Cédula del representante legal Nombre del representante legal Teléfono celular del representante legal
Cedula del representante tecnico Hombre del representante técnico Telefono celular del representate técnico
< B Guardary continuar 'S

llustraciéon 25. Datos basicos del solicitante

4.4.1.6. En la seccién de “Maquila”, en caso que su producto sea maquilado, marque la
casilla “Si su producto es maquilado, escoja esta casillal”, se desplegara la
siguiente pantalla, digite el cédigo Unico de la empresa que elabora el producto,

y de clic en el icono ﬂ
B Datos Basicos del sclicitante E Documeartos Anexos, + Lineasy Productoe,

Maguila.

v‘lsisu producto es maquilade, escoja esia casilla!

Datos del Fabricante

COnIE0 BEM VALIDNH
ingrasa Codigo SPM

Rur Fstahlerimientn Cerifirada del Nrganismo de Inspeccidn [N1A)

Hazén Social Nombre Rap. Legal

Provincia Cantdn Parrncuia

Direccidn Heferencia de Ubicacién

Ohservaciin

llustracion 26. Informacién para maquila

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque

Telf.: (593 41 3727440
www.controlsantanc.gob ec
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4.4.1.7. En caso que su producto no sea maquilado, solo llene las pestafias “Documentos
Anexos” y “Lineas y Productos”.

4.4.1.8. En laseccién “Documentos Anexos”, adjunte los siguientes documentos:
a. Copia de Certificado BPM o Certificaciones rigurosamente superiores.
b. Certificado de acreditacion y alcance del organismo evaluador de las
conformidades.
Declaracién de lineas certificadas.

d. Documento contractual (aplica solo para maquila).

ElDatos basicos [E Maquila # Documentcs anexos #Lineas y productos

Documentos adjuntos

{Los documentos anexos deben tener tormatc pdty un méasimo d= 2mo par archive, caso contrario debera reducir la resolucion

del rmismo.]

Nombre del anexo A

LOPIN OB CERHFILADO BPM O CERIHFICAMIONES RIGUROSAMENTE SUFERIUR=S

CERTIFICADO DE ACREDITACION Y ALCANCE DEL ORGANISMO EVALUATOR DE LA CONFORMIDADES
DECLARACION BE LINEAS CERIIFICADAS

DOCUMENTO COMTRACTUALGAPLICA SOLO PARA MAQUILA)

llustracién 27. Documentos anexos

NOTA3: Sélo podré adjuntar archivos en formato PDF y con un mdximo de 2 megas, caso
contrario deberd reprocesar las caracteristicas del documento pdf para reducir la resolucion del

mismo.

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
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4.4.1.9. Seleccione la opcién “Lineas y Productos”, luego el “Tipo de alimento” y la
“Linea de produccidon”; luego de clic en la opcién “Agregar linea de
produccion”. Una vez registrada la linea podrd incluir los productos
correspondientes a la misma.

[El patos bésicos = Catos de k3 Inspeccidn # Linzasy Productos

Agraoarlineas

Tlpo daallmentc [ LECHZ ¥ PROCUCTOS LACTECS ™ |

linFa dF producciar | 15CH= CONNFNEANA Y FUAFORSDA "|

‘ O A g [ des produccica P

Lineas dpregadas

Tlpo de alimento Linaa da producckon Productos Acclon

| FCHF ¥ FRONICTOS 1 ACTFOS FCHF CONMENEANA Y FUAPTRANA @ Agrezar o

E)cuardar y enviar soliciud

llustracién 28. Agregar linea de produccién

4.4.1.10. Para agregar lineas de produccion y/o productos, ver los numerales 4.6.
Inclusién Lineas de Produccion y 4.7. Inclusion de Productos en Linea de
Produccién, respectivamente. Posteriormente de clic en la opcién “Guardar y
enviar solicitud” para su revisién técnica.

4.4.1.11. Se notificard que su solicitud se ha realizado exitosamente, luego deberd dar clic
en la opcién “Cerrar”.

Mensaje

@ El proceso se realizd exitosaments

llustracion 29. Confirmacion de proceso realizado

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
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4.4.1.12. Identifique su solicitud y verifigue su estado como Pago Autorizado o
Subsanacion Requerida, en las opciones “Listado de Solicitudes” y “Listado de

Subsanaciones”, respectivamente.

Listado de solicitudes en curso

meie = zohatuded

REQ-2LI-01-
2015-2455

Fecha de
Tipa dc solicibud RUGC Establecimicnto Planta registro Estado
HCMOLOGACIEN 3 1 2013-01-08 PAGD
MACIGNAL l2:0L:14 AUTORIZAL

@

Documcntols)

B CRDEN DE
race

llustraciéon 30. Estado de solicitud

4.4.1.13. En caso que su solicitud se encuentre en estado “Subsanacion Requerida” (ver
numeral 5.3 Solicitudes en subsanacidn), debe realizar los cambios pertinentes

y hacer clic en la opcién “Guardar y enviar solicitud”.

4.4.1.14. En caso de que la solicitud haya sido aprobada (PAGO AUTORIZADO), de clic en

el icono =/ORDENDEPACD v descargue el archivo.

] AGENCIA MACIOMAL DE REGl.lLﬁI:If.:IN, CONTROL, ¥ VIGILANCIA SANITARLA
@:' Cdla. Samanes, Av. Francisco g Orefana v A, Pases del Parque, Blogue 5
inganca heirs RLUC 1738169530001 - Tells. (04) 3727440 - hitpihess caniialsanilatiogobec
o Ragaibacian, Dankrl
¥ Vg St

ORDEN DE PAGO: BPM-2018-400

INSCRIPCION DEL CERTIFICADO DE BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURAS DE ALIMENTOS

DATOS GEMERALES

[Razon sociaL |

[Fuc |

| FLANTA |1

|
|
[EsTaBLECIMIENTOD E |
|
|

[PROVINCIA / CANTON [ PARROQUIA |

DIRECCION

[rEPRESENTANTE LEGAL [ |

[TELEFONOG DEL REFRESENTANTE LEGAL | |

Depositar en el banco del Pacifico: 7693184 Cucnta Corriente

Por favor enviar la orden de pago y su comprobante de deposite o transferencia
escaneados al sigulente correo electrénico: arcsa. facturacion@contrelsanitaris.gaob.ec,
En caso de tener algan inconveniente, faver comunicarlo al correo citado

anterlorments (Los tiempos de validacidn estarin sujetas a la forma de pago}

Tasa o& Fago por Cercimcacs BEmM

Tatal

Categoria Concepto de Pago

i MEDIAMA INDUSTRIA | CERTIFICACION DE BUENAS PRACTICAS DE 31500
ALIMENTOS,

llustracion 31. Orden de pago por homologacién nacional

NOTA4: Recuerde que tendrd 10 dias laborales para pagar la orden, caso contrario se dard de

baja del sistema y deberd reiniciar el proceso.

Cdla. Samanes, Av. Trancisco da Oellena y Av. Pasen dal

Fanue

Rlocue 5. Guaayaoul - Couadar

=00 4 GTRT440
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4.4.1.15. Una vez realizado el pago, debe enviar su orden de pago y el comprobante del

mismo al correo de ARCSA (arcsa.facturacién@controlsanitario.gob.ec) para su

validacion; tal como lo indica la orden de pago.

4.4.1.16. Una vez validado el pago, se emitird la factura a su correo

simultdaneamente, usted debera ingresar al sistema y dar clic en la

electrdnico,
opcién “Mis

Certificados”, para descargar imprimir el certificado con su Cédigo Unico BPM.

Rt

& = cher Saakud Paiblica

REPUBLICA DEL ECUADOR
MINISTERIO DE SALUD POBLICA

Agencia Nacional de Regulaclin, Contrel y Vigilancia Sanitaria - ARCEA

Por complir con las disposiciones establecidas en ef Reglamento de Buenas Pricticas de Manufaciura para Alinsenios
Procesades del Ecuadar.

Confiere el presenie

N, i MANETE i

Ar LOS POLLITOS 5. A,

TUFEH BN AL IRIECSTON LENEA THE FRCHFUTCIO0N
ELABORACTON D BEBIAS NI ALCOBOLECAS, TEIELG D ELABOKACIERS [HE BEBIAS MO ALDOHOLICAS, ML [
CLRSSUADNL, PRODMOCTICN EHS AGLIAS MENIILALES T OTILAS CONSUND, FEOCFLCEION DI AGUAS MININALLS T OTRAS
AFUAS EMIBOTELLAIAS AGLUAS EMHOTELLALAS

DATOS GENERALES DE LA PLANTA:

RUC:

Establecimiento |

Plania |

Certificado Homologédo:
Categoria: INDUSTRIA
Responmabie Técnicn:
Represenlante Legal: |
Provincia: GUAYAS
Cantin: GUAY AL
Parmaquia: TARQUI

Direccidn:

Diade en |z ciudad de Guayaguil, el 200 de June de 2007,

llustracién 32. Certificado de homologacién nacional

Cdla. Samanes, Av. Tlrancisco da Orellena y Av. Paseo dal Pa

que
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4.4.2. Homologacién INP

4.4.2.1. De clicen la opcién “BP Alimentos”.

_/'{t_",l Holu, PEPZPEREZ
L < e Shi
SSe ke Arcsa - Certificacién BPM

E Huevs solicituz

= solicrtudzs en curse

E suliciludes en sobsanagdn

= wi=ceruficados

& Cunbsulo suporle

A Wi= productns eon REK

= cartificads da libre vents

llustracion 33. Pantalla principal de seleccion Certificacion BPM

4.4.2.2. Se desplegara un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger
“HOMOLOGACION INP” y hacer clic en “ir”.

Seleccione el tipo de solicitud
REGISTRO DE BFM
HOMOLOGACION MACIONAL
RECERTIFICACICON

IMCLUSION LINEAS DE PRODUCCION

Seleccione el tipo de solicitud = ﬁ

llustracion 34. Homologacion INP

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Mlocues 5 Gaayaouil - FTouadar

Telf.: (293 41 3727440

www.controlsantanc.gob ec
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4.4.2.3. A continuacion, se desplegard una pantalla con los términos y condiciones del
uso del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opciéon “ACEPTAR”.

TFRMINOS Y CONRICIONFS

v Acepto los términos vy condiclones

@ ACEPTAR

DECLARACION JURAMEMTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADAA LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USOQ DE
MENOS ELECIROMICUS

La agsncaa Macionzl de Regulacion, Control v viglancia Sznitano — ARUSA. 2n consideracion a los principios de simplicadad

administrativa, seguridad en 2l mangje de |a intormacidn y nentralidad tecnelégica, ha apmbardo I3 sisematizecian del regsm de

certificados de Busnas Pricticas de Manufactura o Sistemazs Rigurosamente Superioras, por lo cual, 2n aceptacién z este zntecadanta,

cl suserito, doclara, Ubre y voluntariarr ente, bajo su rosponsabilidad:

m

PRIMFRO.- (Que los datas contenidng en pste domuimento snn rierins, que ronace a ohligacion legal de exponer inicamerte |a vetrad
sobrz lainformacién proporcionada a la ARCSA y 2sta conscierts que una falsa declaracidn le podria traer consacuencias legales.

SEGUNDU.- El declarante zntiende v acepta |3 unlizacior de 2sta aplicacidn informanice para el registro dz certficados dz Buznas
PriacTiras de Manotacrhira o Sisfemas Rignrasamente Superinres, pata euyo efecto el nsuatio deherd contar con ana clave electriinica,

con la cual asume las obligaciones y rasponsabilidad total de la tizularidad de la misma. El uso indebide de este acceso al sistema de
Buenas Pricricas para modificar, alterar y falsear declaracionas, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil  '—
o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, esamaz que los documentos v datos otorgados por &l titular, mediante 2l uso de asta ha-ram enza informatica
cumole con |as disposiciores contanidas en ¢l la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-G6G, emitida el 21 da d'c embre de 2015, publicada
medianze RO, 681 el 01 d= febrero de 20186, y en =u dltima mcdifcacién =l 29 de septiembre de 2016 y demis nonrativas legales
vigantes.

CHARTO - El nenaria aranta la walidar ds acta Adaclzrarian w2 travde de ellz entionda v aranfz avrracamentas me tadae lac

llustracion 35. Términos y condiciones

4.4.2.4. A continuacion, ingrese el RUC y numero de establecimiento; y de clic en la
opcion “Validar”. El numero de establecimiento sera en el que esté ubicada la
planta productora.

Homologacion INP

Ayuda para elaborar su solicitud

Validar RUC y establecimiento

RUC Establecimiento

Qualidar

llustracion 36. Validar datos

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Hlocue 5. Gaayacul - Touadaor

Telf.: (593 4) 3727440

www.controlsantanc.gob ec
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4.4.2.5. Debe completar todos los datos bdsicos requeridos, de los campos habilitados
para su edicién. Posteriormente hacer clic en la opcién “Guardar y continuar”.

Tl Datos bisicos

Datos basicos del solicitante

RUC Establecimiento Planta

2 Seleccione Planta =
Razdn social Nombre comercial Correo electrdnico del contacto
Direccidn Referencia de la ubfcacion

Provincia Cantan Farroquia
Seleccione la provincia E Seleccione el cantén B Seleccione e cantdn =
Cédula del representante legal Nombre del representante legal Teléfono celular del representante legal
et 1
Cédula del representante técnico Nombre del representante técnico Teléfono celular del representate técnico

e e H

A B Guardarycontinuar P

llustracion 37. Datos basicos del solicitante

4.4.2.6. En laseccién “Documentos Anexos”, adjunte la copia del Certificado INP.

# Docuriontos arexos ==Lincas y productes

Documentos adjuntos

(Los docurrentes anexos deken tener formato pdfy un e éxime de 2b por archivo, caso contrario deberé educir la ressluciér del misma.}

Hombre del ancxo _Accien

CERTIFICACD INP 4 2

llustracion 38. Documentos Anexos

NOTA5: Sélo podrd adjuntar archivos en formato PDF y con un mdximo de 2 megas, caso
contrario deberd reprocesar las caracteristicas del documento pdf para reducir la resolucion del

mismo.

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Mlocues 5 Gaayaouil - FTouadar

Telf.: (593 4) 3727440

www.controlsantanc.gob ec
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4.4.2.7. Seleccione la opcién “Lineas y Productos”, luego el “Tipo de alimento” y la
“Linea de produccidon”; luego de clic en la opcién “Agregar linea de
produccion”. Una vez registrada la linea podrd incluir los productos
correspondientes a la misma.

S

Agregar lincas

Tipa de alimznty | ELABORATION Y CONSERVATION DE PESCADOS, PRODUCTIE DE LA ACLATULTURA, CRLSTACZOS, MOLUSCO... |

Litea L producdion | PRICUCTCS DE L2 PESCACRIICS *|

‘ 3 Agragar [Inea de nmoduceion )
———ea

LIrieas @y epadas

Tipo de alimenio linea da prodoecion m

CLABORACISH ¥ CCNSLRVAC OM DI FLSCAZOS, PRCDUCTOS DL LA ACUACULTURS, CRUSTACCOS, WCLUSCOSY CRODUCTCS ZOLAPISCA © Agrezar Lzl
SUSTFR VEROS CRUNOS

E) Guartiary enviar snficil

llustracion 39. Agregar linea de produccion

4.4.2.8. Para agregar lineas de produccion y/o productos, ver los numerales 4.6.
Inclusién Lineas de Producciéon y 4.7. Inclusién de Productos en Linea de
Produccidn, respectivamente. Posteriormente de clic en la opcidon “Guardar y
enviar solicitud” para su revision técnica.

4.4.2.9. Se notificara que el proceso se ha realizado exitosamente, luego deberd dar clic
en la opcién “Cerrar”.

Mensaje

@ El proceso se realizd exitosaments

llustracion 40. Homologacién ingresada

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Rlocue 5. Guaayaoul - Couadar

Telf.: (593 4) 3727440

www.controlsantanc.gob ec
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4.4.2.10. Identifique su solicitud y verifique su certificado emitido en la opcién “Mis
Certificados” o la subsanacién requerida en “Solicitudes en subsanacion”.

Certificados de BPIM

inicio > corbivicadd

Certificada ¥lacnck Tlpo de certificado Razdn sochl rlhant .

C001-BPM-AM-O01ZE  2018-03-01 REGIZTRG JEBPM I

Q00L-HIMP-OLLE 2018-01-25 | HIMOLOGACICH INP i T

& | B Calilica u)

llustracion 41. Estado de solicitud

4.4.2.11. En caso que su solicitud se encuentre en estado “Subsanacién Requerida” (ver
numeral 5.3 Solicitudes en subsanacidn), debe realizar los cambios pertinentes

y hacer clic en la opcién “GUARDAR Y ENVIAR SOLICITUD”.

descargue el archivo.

¥
cher Saskued Poiblic

REPUBELICA DEL ECUADOR
MINISTERIO DE SALUD POBLICA

Agencia Nacional de Regulacion, Control y Vigilancia Sanitaria - ARCSA

Por cumplir can las disposiciones establecidas en el Reglamento de Buenas Pricticas de Manufactura para Alimentas
Procesados del Ecundar,

Confiere el presenie

TAPTS D ALIAEENTR LENEA DE PROCOCITN

ELABORACION Y CONSERV ACION DE FESCATNGS, PROIUCTGS | FROGUCTOS DE LA MESCA CRUTSOS
I LA ACUACULTURA CRUSTACTOS MOLUSOOS ¥ 505
DRIV ADOS

DATOS GENERALES DE LA PLANTA:

RUC:

Estahlecimienta |

Plania |

Certificado Homalogado: np-556
Categoria: INDUSTRIA
Responsable Técnica: .
Representante Legal:

Provincia:

Candiin:

Parroquia:

Dircccicn

Dade en la ciudad de Guayaguil, el 26 de June de 2007,

llustracion 42. Certificado de homologacion INP

4.4.2.12. En caso que la solicitud haya sido aprobada, de clic en el icono B (Certificado)

y

Cdla. Samanes, Av. Trancisco de Orellzna y Av. F"w:o dal Far "||Je

WL (‘ontmleannanr qob.ec
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4.5. RECERTIFICACION

Para realizar el proceso de recertificacion, deberd tomar en cuenta las siguientes

condiciones generales:

a) Podra recertificar los cddigos Unicos que se encuentren registrados en su usuario.

b) El proceso de recertificacion con el Organismo de Inspeccion Acreditado, lo puede
iniciar 6 meses antes de la caducidad del certificado (planificacion, ejecucion vy

aprobacion de la auditoria).

c) Podra registrar su recertificacion en el sistema automatizado de Buenas Practicas de
Manufactura de Alimentos, 90 dias previos a la caducidad de su certificado.

d) En el proceso de recertificacién, podra realizar la inclusion o eliminacién de lineas de

produccién, de acuerdo al certificado emitido.

e) La recertificacién por maquila, deberd ser registrado con el cédigo Unico BPM del

fabricante inicial.

NOTAG6: Toda la informacion serd verificada de acuerdo al procedimiento interno establecido

para su aprobacion.

4.5.1. De clic en la opcion “BP Alimentos”.

\ Hula, PEPEPEREZ
£ e Arcsa - Certificacién BPM

E Huevs solicituz

= solicrtudzs en curse

E suliciludes en sobsanagdn

= wi=ceruficados

& Cunbsulo suporle

A Wi= productns eon REK
RP AMimentas,

= cartificads da libre vents

llustracion 43. Pantalla principal de seleccién Certificacion BPM

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Rlocue 5. Guaayaoul - Couadar

Teff.: |

(R0 4 GTRT440
www.controlsantanc.gob ec
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4.5.2.

Se desplegard un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger
“RECERTIFICACION” y hacer clic en “ir”.

Seleccione el tipo de solicitud
REGISTRO DE BFM
HOMOLOGACION MACIONAL
HOMOLOGACION INP

RECERTIFICACION

INCLUSION LINEAS DE PRODUCCION

-

I Seleccione el tipo de solicitud - | 3ir

4.5.3.

llustracion 44. Recertificacion

A continuacion, se desplegara una pantalla con los términos y condiciones del uso
del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opcién “ACEPTAR”.

TFRMINOS Y CONRICIONFS

v Acepto los térmlinos y condiclones

DECLARACION JURAMEMTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADA A LA ARCSA Y RESPONSABILIDAD DE USO DE

La agsncaa Macionzl de Regulacion, Control v viglancia Sznitano — ARUSA. 2n consideracion a los principios de simplicadad
administrativa, seguridad en 2l mangje de |a intormacidn y nentralidad tecnelégica, ha apmbardo I3 sisematizecian del regsm de
certificados de Busnas Pricticas de Manufactura o Sistemazs Rigurosamente Superioras, por lo cual, 2n aceptacién z este zntecadenta,
cl suscrite, doclam, Ubre y voluntariarr ente, bajo su responsabilidad:

PRIMFRO.- (Que los datas contenidng en pste domuimento snn rierins, que ronace a ohligacion legal de exponer inicamerte |a vetrad
sobrz lainformacién proporcionada a la ARCSA y 2sta conscierts que una falsa declaracidn le podria traer consacuencias legales.
SEGUNDU.- El declarante zntiende v acepta |3 unlizacior de 2sta aplicacidn informanice para el registro dz certficados dz Buznas
Practiras de Manniachira o Sistemas Rignrozaments Superinres, pasa cuyo etecto el nsiatio deherd contar con ana clave electriinica,
con la cual asume las obligaciones y rasponsabilidad total de la tizularidad de la misma. El uso indebide de este acceso al sistema de
Buenas Pricricas para modificar, alterar y falsear declaracionas, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil  '—
o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, esamaz que los documentos v datos otorgados por &l titular, mediante 2l uso de asta ha-ram enza informatica
cumole con |as disposiciores contanidas en ¢l la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-G6G, emitida el 21 da d'c embre de 2015, publicada
medianze RO, 681 el 01 d= febrero de 20186, y en =u dltima mcdifcacién =l 29 de septiembre de 2016 y demis nonrativas legales
vigantes.

CLUARTA - Fl enaria aranta la walidar Aa aeca Aarlararian 2 travde ds alls entionds v arantz evrracamanta aia tadae lac

@ ACEPTAR

MEDIOS ELEC THONICUS

m

llustracion 45. Términos y condiciones

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque

Hlocue 5. Gaayacul - Touadaor
* 41 37ET440
www.controlsantanc.gob ec
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4.5.4. A continuacion, ingrese el cddigo Unico de BPM de la planta con la que mantiene
el contrato y de clic en la opcién “Buscar”. Los datos del establecimiento se

validan por el cédigo Unico BPM.

Solicitud de recertificacion

Ayuda para elaborar su solicitud

Buscar por cédigo BPM

Cédigo BPM

Ingrese cédigo BPM, EJ: 0001-BPM-AN- QBuscar

llustracion 46. Busqueda de cédigo uinico BPM

4.5.5. Los procesos habilitados en el sistema automatizado de Buenas Practicas de
Manufactura de Alimentos son: Registro de BPM, Homologacién Nacional y
Homologacion INP, para lo cual, deberd completar todos los datos basicos
requeridos, de los campos habilitados para su edicién y seleccionar el tipo de
proceso a recertificar, posteriormente, hacer clic en la opcién “Guardar y

continuar”.

Datos basicos del sclicitante
RULC Establecimiento Flanta Tipo de proceso

4 1 ¥ ¥
Razdn sacial Hombre comearcial Corrzo electrdnica dal contacta
Direccidn Referencia de la ubicacidn
Provincia Cantdn Parraquia
Cédula del representante legal Hombre del representante legal Teléfono celular dal representante legal
Cédula del representante técnico Hombre del representante técnico Teléfono celular del representate técnico

B Guardar y continuar

llustracion 47. Complete y verifique datos

4.5.6. De acuerdo al tipo de proceso a recertificar, debera seguir los pasos de los incisos

4.2 Registro de BPM, 4.3 Registrar Solicitud o 4.4 Homologaciones.

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Hlocue 5. Gaayacul - Touadaor

Telf.: (593 4) 3727440
www.controlsantanc.gob ec
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4.6. Inclusién Lineas de Produccidn

Se podran realizar inclusion de nuevas lineas en el sistema, previa evaluacién del
organismo de inspeccion.

4.6.1.

De clic en la opcidn “BP Alimentos”.

/%" Hols, PEPEPEREZ
(9

A & onfire
E Huevs solicituz

= solicrtudzs en curse

E suliciludes en sobsanagdn

= wi=ceruficados

& Cunbsulo suporle

A Wi= productns eon REK

= cartificads da libre vents

Arcsa - Certificacién BPM

llustracion 48. Pantalla principal de seleccion Certificacion BPM

4.6.2. Se desplegara un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger
“INCLUSION LINEAS DE PRODUCCION” y hacer clic en “ir”.

HOMOLOGACION MACIONAL
HOMOLOGACION INP

RECERTIFICACION

INCLUSION LINEAS DE PRODUCCION

INCLUSION DE PRODUCTOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - DATOS BASICOS

INCLUSION LINEAS DE PRODUCCION

llustracion 49. Inclusion de lineas de produccion

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Mlocues 5 Gaayaouil - FTouadar

Telf.: (593 41 3727440
www.controlsantanc.gob ec
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4.6.3. A continuacion, se desplegard una pantalla con los términos y condiciones del uso

del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y

condiciones”, posteriormente de clic en la opcion “ACEPTAR”.

TFRMINOS Y CONRICIONFS

v Acepto los térmlinos y condiclones

@ ACEPTAR

DECLARACION JURAMEMTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADAA LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USOQ DE
MENOS ELECIROMICUS

La agznaa Macion:zl de Regulacion, Control y viglancia Senitano — ARLSA. 2n consideracion 3 los prinaipios de simpliadad
administrativa, seguridad en 2l mangje de |a intormacidn y nentralidad tecnelégica, ha apmbardo I3 sisematizecian del regsm de
certificados de Busnas Pricticas de Manufactura o Sistemazs Rigurosamente Superioras, por lo cual, 2n aceptacién z este zntecadanta,
cl suserito, doclara, Ubre y voluntariarr ente, bajo su rosponsabilidad:

PRIMFRO.- (Que los datas contenidng en pste domuimento snn rierins, que ronace a ohligacion legal de exponer inicamerte |a vetrad
sobrz lainformacién proporcionada a la ARCSA y 2sta conscierts que una falsa declaracidn le podria traer consacuencias legales.

SEGUNDU.- El declarante zntiende v acepta |3 unlizacior de 2sta aplicacidn informanice para el registro dz certficados dz Buznas
Practiras de Manniachira o Sistemas Rignrozaments Superinres, pasa cuyo etecto el nsiatio deherd contar con ana clave electriinica,
con la cual asume las obligaciones y rasponsabilidad total de la tizularidad de la misma. El uso indebide de este acceso al sistema de
Buenas Pricricas para modificar, alterar y falsear declaracionas, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil
o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, esamaz que los documentos v datos otorgados por &l titular, mediante 2l uso de asta ha-ram enza informatica
cumole con |as disposiciores contanidas en ¢l la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-G6G, emitida el 21 da d'c embre de 2015, publicada
medianze RO, 681 el 01 d= febrero de 20186, y en =u dltima mcdifcacién =l 29 de septiembre de 2016 y demis nonrativas legales
vigantes.

CHARTO - El nenaria aranta la walidar ds acta Adaclzrarian w2 travde de ellz entionda v aranfz avrracamentas me tadae lac

m

llustracion 50. Términos y condiciones

4.6.4. A continuacion, ingrese el cédigo Unico BPM del establecimiento; y de clic en la

opcién “BUSCAR”.

Solicitud de inclusidon de lineas

Ayuda para elaborar su solicitud

Buscar por cédigo BPM

Cédigo BPM

QBuscar

llustracion 51. Busqueda de cédigo unico BPM
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4.6.5. En la seccion de “Datos Basicos del solicitante”, apareceran los datos que se
encuentran registrados bajo ese cddigo Unico BPM. Posteriormente, hacer clic en
la opcién “Guardar y continuar”.

-1 Datos basicos

Datos basicos del solicitante

RUC Establecimiento Planta
F) Seleccione Planta x

Razdn social Nombre comercial Correo electrdnico del contacto
Direccidn Referencia de la ubicacion
Frovincia Cantan Parraquia

Seleccione la provingia E Seleccione el cantén B Seleccione ol canton -
Cédula del representante legal Nombre del representante legal Teléfono celular del representante legal
Cedula del representante tecnico Hombre del representante técnico Telefono celular del representate técnico

o BiGuardary continuar P>

llustracion 52. Datos Basicos del Solicitante

4.6.6. En la seccion de “Documentos Anexos”, adjunte la copia del Certificado y listado
de productos clasificados por linea y tipo de alimento emitido por el organismo de
inspeccidn acreditado para inclusién de lineas de produccion.

+ Ducur enles s  Lifeas y produclos

Documentos adjuntos

{oos eloeurenlos @ eeos Cebeer Lanen fooeto pulyounon dime de 2eib por schive, caso conbiano debsd rmduc laesolusdbn del mosine.)
SomME e Ao m
LUP ADEL CERIIF GADD Y AMZXL EMIIDD PUR LA PRRA INCLUSION DE LiNEAS +

llustracion 53. Documentos anexos

NOTA7: Sélo podrd adjuntar archivos en formato PDF y con un mdximo de 2 megas, caso
contrario deberd reprocesar las caracteristicas del documento pdf para reducir la resolucion del

mismo.
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4.6.7. Seleccione la opcidn “Lineas y Productos”, luego el “Tipo de alimento” y la “Linea
de produccion”; luego de clic en la opcion “Agregar linea de produccién”. Una
vez registrada la linea podra incluir los productos correspondientes a la misma.

B Dslos Bdsicos de. sulicianle = Ducurimnlos Ansxos. + Lineas y Pioduclos:

Agregar Lineas y Produclos:

TIPQDF Al IMFHTO | Fl AROTATION DF RERINAT NG A1O0=01 ICAS, HIFI D DF COMSUMT, ZRONUCCIGN NF ARLIES MINFRA FS V0L -|

LINEA DE PRODUCCION [ ELABORATION DE BEBIDAS NG ALCO-OLICAS, HIELD DE COMSUMD, FRODUCCICN DE AZUAS MIMERALES Y O, — |

‘ O AGRIGAR LINCADL PROCUCCION )

Lineas y Productos Agregados:

PGREGAK ELIMINAR
ERDDUCTO LiNEA

TIPO DE ALIMENTO LiNEA DE PRODUCCION -
L=CKE Y PROLUCIOE LACIEDS QUESL FRESUD, HEQLESON, MUZERELLA, B 3
C_ABOTACION DL BCBIDAS NG ALCD |GLICAS, [IICLO DC CONSUMD,  [LADCRAC/GM DL BIDIDAS HO ALCONIGLICAS, HICLO CC CONSLIMO, = jC]
PHUDULCION DE MGUMNS MINEHALES ¥ O1RNS AGUAS PHOUUCLION UE AGUAS MINERALES ¥ U1RAS AGUAS
EMBCTELLADAS EMBOTELLADAS

llustracion 54. Agregar linea de produccion

4.6.8. Agregada la linea de produccién, de clic en la opcién + en la columna “AGREGAR
PRODUCTO” (ver numeral 4.7. Inclusidon de Productos en Linea de Produccion),
se desplegara una pantalla para ingresar los productos certificados y demas
informacion.

4.6.9. Identifique su solicitud y compruebe que el certificado emitido contenga la
inclusion realizada en la opcién “Mis Certificados”; o si su solicitud se encuentra
en proceso de subsanacion en la opcién “Listado de Subsanaciones”, para lo cual
debe realizar los cambios pertinentes y hacer clic en la opcién “Guardar y enviar”.

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Mlocues 5 Gaayaouil - FTouadar
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4.6.10. En caso de que su solicitud haya sido aprobada, de clic en el icono

y descargue el archivo.

| Wirestinc
o o cie: Balud Priblica

REPUBLICA DEL ECUADOR
MINISTERIO DE SALUD PUBLICA

Agencia Nacional de Regulacion, Control y Vigilancia Sanitaria - ARCSA

Por cumplir con Ias disposiciones establecidas en el Reglamento de Buenas Pricticas de Manufochora para Alimentos
Procesados del Ecuadar.

Confiere el presenic

- BrrEA : NANIE .
{E-EHEE I'r_:'[m.

4 LOS POLITITOS

TIFO O ALIAMENTO LENEA DE FROBUCCION

BELABORACION DE BEBIDAS N0 ALDOHOLECAS, 191G D ELABORACICN [H: BEBIAS MO ALDOHOLICAS, 1IELD D
CONSLMO, FRODUCTION [ AGUAS MESERALES ¥ (THAS CONSUM, PROCGUCTICN DI AGUAS MINEKALES ¥ DTRAS
ATEUAS EMIBITELLATIAS AGUAS EMBOTELLAIAS

LECHE ¥ FECOUCTOS LACTEDS LT FHESE0, REUESON. MOPAKELLA

DATOS GENERALES DE LA PLANTA:z

RUC:

Establecimzenta |

Plania |

Certificado Homologido: 1778 188
Categoria: MEDIANA INDUSTRIA
Responsable Técnica:

Representante Legal:

Provincia: GUAYAS

Cartin: GUAYAQUIL

Parroquia: TARQUI

Direccidm: BARRIC: LA FLORESTA

Dade en la ciudad de Guayaguil, el 27 de junio de 2017,

llustracion 55. Certificado de Inclusion de Lineas de Produccion

4.7. Inclusion de Productos en Linea de Produccion

Bi (Certificado)

Se podrdn realizar la inclusién de los productos siempre y cuando se realicen dentro de las
lineas certificadas y guarden relacidn con la naturaleza de los mismos.

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque

Mlocue 5. Goay
Telf.:

uil - Feuadaor
=00 4 GTRT440
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4.7.1. De clicen la opcién “BP Alimentos”.

_/'{t_",l Holu, PEPZPEREZ
b/ o L Y
= s Arcsa - Certificacion BPM

E Huevs solicituz

= solicrtudzs en curse

E suliciludes en sobsanagdn

= wi=ceruficados

& Cunbsulo suporle

A Wi= productns eon REK

= cartificads da libre vents

llustracion 56. Pantalla principal de seleccion Certificacion BPM

4.7.2. Se desplegara un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger
“INCLUSION DE PRODUCTOS” y hacer clic en “ir”.

RECERTIFICACION -
INCLUSION LINEAS DE PRODUCCION
MODIFICACION DE CERTIFICADO - DATOS BASICOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - ACTIVACION E
INACTIVACION DE PRODUCTOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - CARACTERISTICAS  +

Seleccione el tipo de solicitud = ‘ a

llustracion 57. Inclusidn de lineas de produccién
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4.7.3. A continuacion, se desplegard una pantalla con los términos y condiciones del uso

del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y

condiciones”, posteriormente de clic en la opcion “ACEPTAR”.

TFRMINOS Y CONRICIONFS

v Acepto los térmlinos y condiclones

@ ACEPTAR

DECLARACION JURAMEMTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADAA LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USOQ DE
MENOS ELECIROMICUS
La agznaa Macion:zl de Regulacion, Control y viglancia Senitano — ARLSA. 2n consideracion 3 los prinaipios de simpliadad
administrativa, seguridad en 2l mangje de |a intormacidn y nentralidad tecnelégica, ha apmbardo I3 sisematizecian del regsm de
certificados de Busnas Pricticas de Manufactura o Sistemazs Rigurosamente Superioras, por lo cual, 2n aceptacién z este zntecadanta,
cl suserito, doclara, Ubre y voluntariarr ente, bajo su rosponsabilidad:
PRIMFRO.- (Que los datas contenidng en pste domuimento snn rierins, que ronace a ohligacion legal de exponer inicamerte |a vetrad
sobrz lainformacién proporcionada a la ARCSA y 2sta conscierts que una falsa declaracidn le podria traer consacuencias legales.
SEGUNDU.- El declarante zntiende v acepta |3 unlizacior de 2sta aplicacidn informanice para el registro dz certficados dz Buznas
PriacTiras de Manotacrhira o Sisfemas Rignrasamente Superinres, pata euyo efecto el nsuatio deherd contar con ana clave electriinica,
con la cual asume las obligaciones y rasponsabilidad total de la tizularidad de la misma. El uso indebide de este acceso al sistema de
Buenas Pricricas para modificar, alterar y falsear declaracionas, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil
o penal a su titular.
TERCERO.- La ARCSA, esamaz que los documentos v datos otorgados por &l titular, mediante 2l uso de asta ha-ram enza informatica
cumole con |as disposiciores contanidas en ¢l la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-G6G, emitida el 21 da d'c embre de 2015, publicada
medianze RO, 681 el 01 d= febrero de 20186, y en =u dltima mcdifcacién =l 29 de septiembre de 2016 y demis nonrativas legales
vigantes.

CLUARTA - Fl enaria aranta la walidar Aa aeca Aarlararian 2 travde ds alls entionds v arantz evrracamanta aia tadae lac

m

llustracion 58. Términos y condiciones

4.7.4. A continuacion, ingrese el cédigo Unico BPM del establecimiento; y de clic en la

opcién “BUSCAR”.

SOLICITUD DE INCLUSION DE PRODUCTOS

BUSCAR POR CODIGO BPM

cODIGO BPM

rese Codigo Bpm QEBUSCAR

llustracién 59. Busqueda de cédigo BPM
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4.7.5. En la seccion de “Datos Basicos del solicitante”, aparecerdn los datos que se
encuentran registrados bajo ese cddigo unico BPM, validar los datos y dar clic en
“Guardar y continuar”.

-1 Datos basicos

Datos basicos del solicitante

RUC Establecimiento Flanta
F) Seleccione Planta x

Razdn social Nombre comercial Correo electrdnico del contacto
Direccidn Referencia de la ubicacion
Frovincia Cantan Parraquia

Seleccione la provingia E Seleccione el cantén B Seleccione ¢ canton bl
Cédula del representante legal Nombre del representante legal Teléfono celular del representante legal

et 1

Cedula del representante tecnico Hombre del representante técnico Telefono celular del representate técnico

e ool H

o BGuardary continuar P

llustracion 60. Datos Basicos del Solicitante

L s . . . s Agregar
4.7.6. En la seccidn “Lineas y Productos.”, de clic en la opcién O Agrega en la columna

“Productos” de la linea en la que se desea agregar el o los productos.

m + Lireaz y croducics

Lineas agregadas

Tipo de afinenie Limes de producr idn Producios

LECHE ¥ PROCUCTOS LACTZOS _ECHZ CONDZNSATAY EVAPORADA @

FI ARORACIGN NF ALIMTHTOS PARS SERIMFNFS FAPFIAI FSY SUPIFMFHTOS AL IMFRTICIOS 571 1708 RFGIMTNFS FRPFCIAI FS & Azregar

llustracion 61. Agregar producto
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4.7.7. A continuacién, complete la informacidn solicitada sobre el producto que se
agregara a la linea de produccién seleccionada.

Agregar prochictas (11 CHIT Y PRODUCIDS | ACITDS-TTCH CONDTNSADAY | VAPQRADA)

i Datos del productc

Denominaciin cal producto

E|. Coctel 3a00r a pitia ( Fific Coladz

Marcz o nombre comarclal Fabrlcantz
E.MiMarca Zj. Fabrica S.A
Enwase Interno ZMiase axtarmo
E. Botella devidrio con tapz da rosca de polipropileno Zj. Cajas de cartdn corrugado

Presantaclones

E.250ml 1L, 2

pariodo davica il fen dias) Grzdo alochd loo(cuande apliqus) Condleldn de conservackdn

B 18U EJ. ALCURO_A0% (VUL 0 Alc. A0% [vol.} --saleccign-- r

Férmula ce compaosicldn | Lista dz Irgred entes (an orden decreclarte)

b Aga3 Dastilaca 03613
Cremade Licor € trade 12% (VO_.) 25.00%

Acohol Etilice Rectif cado 96% (VOL.) 12.00%0

Sabor Pifia 0.1e%

llustracion 62. Agregar producto para linea de produccion

4.7.8. Una vez completado los datos debe hacer clic en “Guardar producto”,
posteriormente se notificard que el producto se ha guardado exitosamente, luego
de clic en la opcion “Cerrar”.

Mensaje

@ Producto Guardado

llustracion 63. Confirmacion producto guardado

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
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4.7.9. En caso que su producto declare aditivos, debe hacer clic en la opcién “Aditivos”,
y seleccionar del listado el/los aditivos que constan en su producto.

Nalts el premdncio + ali s Sisl e in: + T =penicn =+ Ailj

Maskrar| 5 * | columnas Buscar:
Hikbeflavina (£ 102} B
Riboflavina, sintéticas [L 101(i") -]

Ritwsllawing 5, feslalocle s (F 10{ii) =
rioflaving de Bacllus subtiaz (B 20100 B

Tartrazina (C 102) =

Mastrando Za 5 de 331 columnas = z 3 4 5 - T =

llustracion 64. Listado de aditivos

4.7.10. En la opcidn “Sistema grafico” realice la declaraciéon de Azlcar, Grasa y Sal, segin
los resultados obtenidos en los analisis bromatolégicos de su producto.

B HEALE TRERO

Azlicar Grasa zl

~-Leleccian-- - -Seleccian-- a --Seleczién—- r

llustracion 65. Sistema grafico

4.7.11. A continuacién, en la opcion “Transgénico” declare si su producto contiene o no
contiene transgénicos.

Datos del producto + Aditivos + Sistema grafico + Transgénico =+ Alergeno =+ Adjuntos

Su producto contiene transgénicos 7

Si e NO

llustracién 66. Transgénicos
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4.7.12. Posteriormente, declare si su producto contiene o no contiene ingredientes
considerados alérgenos; en la opcién “Alérgeno”.

Hl Datos del productc =+ Aditivca + Sisterna grafico +Alergeno =+ Adjuntos

Seleecion ¥

llustracion 67. Alérgenos

4.7.13. Finalmente, adjunte la etiqueta del producto y la descripcidn e interpretacién del
cédigo de lote, ambos documentos en formato PDF; en la opcidn “Adjuntos”.
Luego, de clic en “Guardar producto”.

Datos del producto =+ Aditivos ¥ Sistema grifico =+ Alergeno <+ Adjuntos

(Los adjuntos deben ser formato pdfy tener un tamafio maximo de 2 Mb.)

Etiqueta del producto (&) Descripcitn e interpretacién del codigo de lote (@)

B Guardar producto” € C:

llustracion 68. Etiqueta y descripcidn e interpretacion del cédigo de lote

NOTAS: La etiqueta que se adjunte, debe ser la mds representativa del producto, tal como se lo

realizaba en la VUE. El archivo adjunto debe tener mdximo 2 megas.

4.7.14. Los puntos del 4.8.7 al 4.8.13, debe repetirlos con cada uno de los productos que
se encuentren certificados en la linea de produccién, posteriormente de clic en la
opcion “Guarda y enviar solicitud” para su revisidn técnica.

NOTAS: En el proceso de inclusion de productos, se puede realizar el ingreso de informacion de
forma paulatina, es decir generar un “borrador”, posteriormente se podrd enviar el formulario

con toda la informacion ingresada.
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4.7.15. Se notificara que el proceso se realizé exitosamente, luego de dar clic en la opcién
“Cerrar”.

Mensaje

& El proceso se realizd exitosaments

llustracion 69. Proceso realizado

4.7.16. En la opcion “Mis productos con BPM”, puede descargar y visualizar de manera
individual cada certificado; primero debe colocar el cédigo Unico BPM y dar clic en
“Buscar Lineas”. Posteriormente, seleccione la linea certificada y de clic en
“Buscar Productos”.

Mis Productos Bpm

Chdigw Boin
Ingrese el Codigo BFM

Lineas
Mara Seleccionarlineas Ingras= Cadige Gom - Q. Buscar Mroductos.
llustracion 70. Mis productos con BPM
4.7.17. A continuacion, se desplegara el listado de los productos registrados en la linea
[
certificada seleccionada. De clic en el icono para descargar el certificado por
el producto inscrito.
Producios
0002-BFM- 17123 S i 3L [

llustracion 71. Productos en Lineas de Produccion
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REPUBLICA DEL ECUADOR
WINISTERSD DE SALUD PUBLICA

000L-BPM-AN-0118

CERTIFICADD DE INSCRIPCION DE ALIMENTOS

o

oS
it Syl Pl

AGENCIA MACIDMAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILAMCIA SAMITARLA CERTIFICA QUE EL:
FPRODUCTO DENOMINADD: |agua

| MARCA: lﬂ'.H agua |
[TlTul.mt-. | |
[conTEnIDO: [ |
[TransGEnico: [te |
ADITIV

[envase Externo: [aia |
|EH.‘-"A5E INTERNG: [umclla pldstica |

[ELaBORADD POR: |

FORMA DE CONSERVACION: |.R1'r'lI:HE|'I-tE FIEsCh v 500

[T1PD DE ALIMENTO: |

[FermuLa; | |
PERIODO DE ViDA UTIL S | VEMTA: LIBRE
{Dias):

CIVDAD DE EMISION: Guayacull

llustracion 72. Certificado de Inscripcion de Productos en Lineas de Produccion

4.8. Moadificacion del Certificado — Datos Basicos

Opcidn que permite realizar cambios en los datos del representante legal y representante

técnico.

4.8.1. De clicen la opcién “BP Alimentos”.

. Hulu, PEPZPEREZ
" @ onire

Mugvs zolicituz
solicrtudzs en curso
Suliciludes en sobsanagdn
W= ceruficados

Cuntaclo supurls

Wi= productas con D0K

Cartificadc da librs vents

Arcsa - Certificacién BPM

RP AMimentas

llustracion 73. Pantalla principal de seleccion Certificacion BPM

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Hlocue 5. Gaayacul - Touadaor

Telf Ve
www.controlsantanc.gob ec

727440




...:0.. INSTRUCTIVO EXTERNO CODIGO | IE-B.3.1.2-ALI-03
X SISTEMATIZACION DEL PROCESO DE

35 A VERSION 2.0
deggzﬂc'a e BUENAS PRACTICAS DE ALIMENTOS
y Vigilancia Sanitaria PROCESADOS Pagina 46 de 79

4.8.2. Se desplegard un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger
“MODIFICACION DE CERTIFICADO — DATOS BASICOS” y hacer clic en “ir”

INCLUSION LINEAS DE PRODUCCION
INCLUSION DE PRODUCTOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - DATOS BASICOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - ACTIVACION E
INACTIVACION DE PRODUCTOS

MODIFICACION DE CERTIFICADD - CARACTERISTICAS
DE PRODUCTO

MODIFICACION DE CERTIFICADO - DATOS BASICOS &

llustracion 74. Modificacion de certificado — Datos Basicos

4.8.3. A continuacion, se desplegard una pantalla con los términos y condiciones del uso
del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opciéon “ACEPTAR”.

TFRMINOS Y CONRICIONFS

v Acepto los térmlinos y condiclones

@ ACEPTAR

DECLARACION JURAMEMTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADAA LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USOQ DE
MENOS ELECIROMICUS

La agsncaa Macionzl de Regulacion, Control v viglancia Sznitano — ARUSA. 2n consideracion a los principios de simplicadad

administrativa, seguridad en 2l mangje de |a intormacidn y nentralidad tecnelégica, ha apmbardo I3 sisematizecian del regsm de

certificados de Busnas Pricticas de Manufactura o Sistemazs Rigurosamente Superioras, por lo cual, 2n aceptacién z este zntecadenta,

cl suserito, doclara, Ubre y voluntariarr ente, bajo su rosponsabilidad:

m

PRIMFRO.- (Que los datas contenidng en pste domuimento snn rierins, que ronace a ohligacion legal de exponer inicamerte |a vetrad
sobrz lainformacién proporcionada a la ARCSA y 2sta conscierts que una falsa declaracidn le podria traer consacuencias legales.

SEGUNDU.- El declarante zntiende v acepta |3 unlizacior de 2sta aplicacidn informanice para el registro dz certficados dz Buznas
PriacTiras de Manotacrhira o Sisfemas Rignrasamente Superinres, pata euyo efecto el nsuatio deherd contar con ana clave electriinica,
con la cual asume las obligaciones y rasponsabilidad total de la tizularidad de la misma. El uso indebide de este acceso al sistema de

Buenas Pricricas para modificar, alterar y falsear declaracionas, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil  '—
o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, esamaz que los documentos v datos otorgados por &l titular, mediante 2l uso de asta ha-ram enza informatica
cumole con |as disposiciores contanidas en ¢l la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-G6G, emitida el 21 da d'c embre de 2015, publicada
medianze RO, 681 el 01 d= febrero de 20186, y en =u dltima mcdifcacién =l 29 de septiembre de 2016 y demis nonrativas legales
vigantes.

CLUARTA - Fl enaria aranta la walidar Aa aeca Aarlararian 2 travde ds alls entionds v arantz evrracamanta aia tadae lac

llustracidn 75. Términos y condiciones

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
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4.8.4. A continuacion, ingrese el cédigo Unico BPM del establecimiento; y de clic en la
opcién “Buscar”.

Solicitud para modificacion de datos basicos

Ayuda para elaborar su solicitud

Buscar por cddigo BPM

cddigo BPM

llustracion 76. Busqueda de cédigo tinico BPM

4.8.5. A continuacién, apareceran los datos que se encuentran registrados bajo el cédigo
Unico BPM; de los cuales podran modificar manualmente:

a. Teléfono Celular del Representante Legal;

b. Cédula de Representante Técnico, de clic en el icono E; Y,

c. Teléfono del Representante Técnico.

[] Datos bdsicos

Datas basicoes del solicitante
Mo. de solicitud Tipo de solicitud Estado

REQ-ALI-01-2018- MODIFICACION DE CERTIFICADO - DATOS BASICOS PEMDIENTE DE ENVID
RUC Establecimisnto Planta

z :

Razdn social Nembre comercial Corree electrdnice del contacte
Direccidn Referencia de la ublcacian

CARRETERD: V14 A LA COSTA KILOMETRO Via la Costa
Provincia cantdn Farraquia

GUAYAS GUAYAQUIL CHONGON
Cédula del representante legal Noimbre del representante legal Teléfone celular del representante legal
Cédula del representante técnico Hombre del representante téenico Teléfono celular del representate téenico

llustracion 77. Datos Basicos del Solicitante

NOTA10: Para la actualizacion de los otros datos, primero deberd realizarse la actualizacion en el

SRI, luego ingresar en la opcidn antes descrita; y hacer clic en el icono E para la actualizacion
respectiva.

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque

Telf.: (593 4) 3727440
www.controlsantanc.gob ec
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4.8.6. Luego, de clic en la opcidon “Guardar y enviar solicitud”. A continuaciéon, se
notificara que el proceso se ha realizado exitosamente, de clic en “Cerrar”.

Mensaje

@ El proceso se realizd exitosaments

llustracion 78. Proceso realizado exitosamente

4.8.7. En caso de haber actualizado informacidn en el SRI, podra identificar la solicitud y
descargar e imprimir su certificado con la informacién actualizada, en la opcidn
“Mis certificados”.

4.9. Modificacién del Certificado — Activacion e Inactivacién de Productos
Opcién que permite realizar la desactivacion de los productos en el caso de requerirlo.

4.9.1. De clicen la opcién “BP Alimentos”.

Hulu, PEPZPEREZ
St Arcsa - Certificacién BPFM

E Huevs solicituz

= solicrtudzs en curse

E suliciludes en sobsanagdn

= wi=ceruficados

& Cunbsulo suporle

A Wi= productns eon REK

RP Mimentas,

= cartificads da libre vents

llustracion 79. Pantalla principal de seleccidn Certificacion BPM

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Rlocue 5. Guaayaoul - Couadar

Telf.: (293 41 3727440
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4.9.2. Se desplegard un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger

“MODIFICACION DE CERTIFICADO - ACTIVACION E

PRODUCTOS” y hacer clic en “ir”.

INACTIVACION DE

IWCLUSION LINEAS DE PRODUCCION
IMCLUSION DE PRODUCTOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - DATOS BASICOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - ACTIVACION E

INACTIVACION DE PRODUCTOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - CARACTERISTICAS
DE PRODUCTO

Seleccions el tipo de solicitud

llustracién 80. Modificacion de certificado — Activacion e inactivacion de productos

4.9.3. A continuacién, se desplegara una pantalla con los términos y condiciones del uso

del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y

condiciones”, posteriormente de clic en la opcién “A

CEPTAR”.

TFRMINOS Y CONRICIONFS

v Acepto los térmlinos y condiclones

@ ACEPTAR

DECLARACION JURAMEMTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADAA LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USOQ DE
MENOS ELECIROMICUS

La agznaa Macion:zl de Regulacion, Control y viglancia Senitano — ARLSA. 2n consideracion 3 los prinaipios de simpliadad
administrativa, seguridad en 2l mangje de |a intormacidn y nentralidad tecnelégica, ha apmbardo I3 sisematizecian del regsm de
certificados de Busnas Pricticas de Manufactura o Sistemazs Rigurosamente Superioras, por lo cual, 2n aceptacién z este zntecadenta,
cl suserito, doclara, Ubre y voluntariarr ente, bajo su rosponsabilidad:

PRIMFRO.- (Que los datas contenidng en pste domuimento snn rierins, que ronace a ohligacion legal de exponer inicamerte |a vetrad
sobrz lainformacién proporcionada a la ARCSA y 2sta conscierts que una falsa declaracidn le podria traer consacuencias legales.

SEGUNDU.- El declarante zntiende v acepta |3 unlizacior de 2sta aplicacidn informanice para el registro dz certficados dz Buznas
Practiras de Manniachira o Sistemas Rignrozaments Superinres, pasa cuyo etecto el nsiatio deherd contar con ana clave electriinica,
con la cual asume las obligaciones y rasponsabilidad total de la tizularidad de la misma. El uso indebide de este acceso al sistema de
Buenas Pricricas para modificar, alterar y falsear declaracionas, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil
o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, esamaz que los documentos v datos otorgados por &l titular, mediante 2l uso de asta ha-ram enza informatica
cumole con |as disposiciores contanidas en ¢l la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-G6G, emitida el 21 da d'c embre de 2015, publicada
medianze RO, 681 el 01 d= febrero de 20186, y en =u dltima mcdifcacién =l 29 de septiembre de 2016 y demis nonrativas legales
vigantes.

CLUARTA - Fl enaria aranta la walidar Aa aeca Aarlararian 2 travde ds alls entionds v arantz evrracamanta aia tadae lac

m

llustracion 81. Términos y condiciones

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Mlocues 5 Gaayaouil - FTouadar

Telf.: (593 4) 3727440
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4.9.4. A continuacién, ingresar el cddigo Unico BPM del establecimiento; y de clic en la

opcién “Buscar”.

Solicitud de activacién de productos

Ayuda para elaborar su solicitud

Buscar por cédigo BPM

* 1

Codigo BPM

ese codi

s

m

’a

0)=)

[uj=]

llustracion 82. Busqueda de cédigo tnico BPM

4.9.5.

A continuacién, apareceran los datos que se encuentran registrados bajo ese

codigo Unico BPM; los cuales no se podran modificar, validar los datos y dar clic en

“Continuar”.

El Datos basicos

Datos basicos del solicitante

HNo. de solicitud Tipo de solicitud Estada
PENDIENTE DE ENVIO
RUC Establecimiento Planta
1 3
Razdn social Hombre comercial Correo electrdnico del contacte
Direccidn Referencia de la ublcacidn
CALLE:
Provincia Cantdn Parroquia

Cédula del representante legal

Cédula del representante tdenico

Mombre del representante legal Teléfono celular del representante legal

Hombre del representante téenico Teléf lular del rep

llustracion 83. Datos Basicos del Solicitante

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Mlocues 5. Goayaouil - Touador

Telf.: (593 4) 3727440
www.controlsantanc.gob ec
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4.9.6. En la seccién “Lineas y Productos”, se podrd visualizar las lineas y productos

inscritos.

= Datas basioos = Lircac y croductos

Lineas agregadas

Tipo de alimento Limes de produccion
@

ELSBORACION DE ALIMZNTOS PARA SESIMERNES ESPECIALESY SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SILIICS REGIMENES ESPECIALES - B

LLEIC ¥ PRICUCTOS LACTCOS L2 COMDZNSADAY CuANORADS

llustracién 84. Modificacion de productos

4.9.7. En la columna “Accién”, puede hacer clic en el icono “®:para visualizar los

productos inscritos, los cuales podra activar o desactivar, haciendo clic en el icono

& Activar

Tl Desactivar

o en el icono , respectivamente.

Productos agregados

agua

mizgua T Daszctivar

llustracidon 85. Activar o desactivar producto

4.9.8. Luego de clic en la opcién “Guardar y enviar solicitud”. Se notificard que el

proceso se ha realizado exitosamente, luego de clic en la opcién “Cerrar”

Mensaje

@ El proceso se realizd exitosamente

llustracion 86. Notificacion de proceso realizado

4.9.9. Automaticamente cambiard el estado de su producto, segln la accién que haya

realizado.

4.10. Modificacién del Certificado — Caracteristicas de Producto

Opcién que permite realizar modificacién de ciertos campos dentro de un producto ya

inscrito.

Cdla. Samanes, Av. Trancisco de Orellzna y Av. F"w:o dal Far "||Je

WL (‘ontmleannanr qob.ec
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4.10.1. De clic en la opcién “BP Alimentos”.

:/g‘_l Hulu, PEPEPEREZ
= Arcsa - Certificacién BPFM

E Huevs solicituz

= solicrtudzs en curse

E suliciludes en sobsanagdn

= wi=ceruficados

& Cunbsulo supurle

A Wi= productns eon REK

= cartificads da libre vents

llustracion 87. Pantalla principal de seleccion Certificacion BPM

4.10.2. Se desplegara un listado por el tipo de solicitud, en la cual d

ebe escoger

“MODIFICACION DE CERTIFICADO — CARACTERISTICAS DE PRODUCTO” y hacer

uz . n

clicen “ir”.

INCLUSION LINEAS DE PRODUCCION
INCLUSIOM DE PRODUCTOS
MODIFICACION DE CERTIFICADO - DATOS BASICOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - ACTIVACION E
INACTIVACION DE PRODUCTOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - CARACTERISTICAS

DE PRODUCTO

Seleccione el tipo de solicitud ‘-I ﬁ

llustracion 88. Modificacion de certificado — Caracteristicas de producto

Cdla. Samanes, Av. Trancisco da Oellena y Av. Pasen dal

Fanue

Mlocues 5 Gaayaouil - FTouadar

Telf.: (593 41 3727440
ww.controlsanitanc.

qob.ec
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4.10.3. A continuacion, se desplegard una pantalla con los términos y condiciones del uso
del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y

condiciones”, posteriormente de clic en la opcion “ACEPTAR”.

TFRMINOS Y CONRICIONFS

v Acepto los términos vy condiclones

@ ACEPTAR

DECLARACION JURAMEMTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADAA LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USOQ DE
MENOS ELECIROMICUS
La agznaa Macion:zl de Regulacion, Control y viglancia Senitano — ARLSA. 2n consideracion 3 los prinaipios de simpliadad
administrativa, seguridad en 2l mangje de |a intormacidn y nentralidad tecnelégica, ha apmbardo I3 sisematizecian del regsm de
certificados de Busnas Pricticas de Manufactura o Sistemazs Rigurosamente Superioras, por lo cual, 2n aceptacién z este zntecadanta,
cl suserito, doclara, Ubre y voluntariarr ente, bajo su rosponsabilidad:
PRIMFRO.- (Que los datas contenidng en pste domuimento snn rierins, que ronace a ohligacion legal de exponer inicamerte |a vetrad
sobrz lainformacién proporcionada a la ARCSA y 2sta conscierts que una falsa declaracidn le podria traer consacuencias legales.
SEGUNDU.- El declarante zntiende v acepta |3 unlizacior de 2sta aplicacidn informanice para el registro dz certficados dz Buznas
PriacTiras de Manotacrhira o Sisfemas Rignrasamente Superinres, pata euyo efecto el nsuatio deherd contar con ana clave electriinica,
con la cual asume las obligaciones y rasponsabilidad total de la tizularidad de la misma. El uso indebide de este acceso al sistema de
Buenas Pricricas para modificar, alterar y falsear declaracionas, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil
o penal a su titular.
TERCERO.- La ARCSA, esamaz que los documentos v datos otorgados por &l titular, mediante 2l uso de asta ha-ram enza informatica
cumole con |as disposiciores contanidas en ¢l la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-G6G, emitida el 21 da d'c embre de 2015, publicada
medianze RO, 681 el 01 d= febrero de 20186, y en =u dltima mcdifcacién =l 29 de septiembre de 2016 y demis nonrativas legales
vigantes.

CHARTO - El nenaria aranta la walidar ds acta Adaclzrarian w2 travde de ellz entionda v aranfz avrracamentas me tadae lac

m

llustracion 89. Términos y condiciones

4.10.4. A continuacidn, ingresar el cddigo unico BPM del establecimiento; y de clic en la

opcién “Buscar”.

Solicitud de modificacion de productos

Ayuda para elaborar su selicitud

Buscar por cédigo BPM

Codigo BPM

llustracion 90. Busqueda de cédigo tinico BPM

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque

Hlocue 5. Gaayacul - Touadaor
(R0 4 GTRT440
www.controlsantanc.gob ec
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4.10.5. A continuacién, apareceran los datos que se encuentran registrados bajo ese
cddigo unico BPM, los cuales no se podran modificar.

El Datos bisicos

Datos bésicos del solicitante
Neo. de solicitud Tipo de solicibud Estado

PENDIENTE DE ENVIO
RUC Establecimiento Planta

1 3
Razdn social Hombre comercial Correo electrdnico del contacte
Direccidn Referencia de la ublcacidn
CALLE:
Provincia Cantdn Parroquia
Cédula del representante legal Nombre del representante legal Teléf lular del tante legal
Cédula del representante enico Nombre del representante tenico Teléf: lular del rep
© Centinuar

llustracion 91. Datos Basicos del Solicitante

4.10.6. En la seccién “Lineas y Productos”, puede visualizar las lineas y productos
inscritos.

+1ireas y productas

Limeas dgregadas

Tipa de alimento Linea de produccion m

LECHE ¥ PRODUCTOS LACTEDS ECHZ COMIJENSADA Y EVAPORADA

ELAECIRAC 91 DE ALIMENTIOS 3434 RESMEMES ESSECIALES ¥ SUPLEMEATOS ALIMERTICICS SOLIZCS RIGIMENES ESSECIELES - @

llustracidn 92. Listado de lineas y productos agregados

4.10.7. En la columna “Accién”, puede hacer clic en el icono @:para visualizar los
productos inscritos, de los cuales puede modificar su informacién, dando clic en el

icono (« de la columna “Accién”.

Productos zgregadcs
=N == == = Y =T
SEgUE M agua Miagua

llustracidn 93. Editar producto

Cdla. Samanes, Av. Trancisco de Orellzna y Av. F"w:o dal Far "||Je

WL (‘ontmleannanr qob.ec
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4.10.8. A continuacion, aparecera la informacién del producto; y los datos que podran ser
modificados son:

a. Marca o Nombre Comercial;

b. Envase externo;

o

Presentaciones; vy,

d. Aditivos declarados en el producto.

Bl aws del producie

Denomingtidn del producle

Aguz
Marcz o nombre comercial Fabricante
MIZgua Miagua
Envese interne Envaze xterno
botzlla devidrio Czja
Hrzcantaciones
1l
Perfodo de vida dtil (2n das) Grado alcchélizo{zuandoe apliqus) Condicién de conservacidn
37 Ci. ALCO!O_4C55(VIL) o Alc. 409 hicl.) Ambiente fresco v secc v

Farmula de composiclén ¢ lsta de Ingradiantas (en ordzn decreclente)

Aasdbajfn

llustracion 94. Datos modificables del producto

NOTA11: Para la modificacidn de los otros datos, deberd realizar una inclusion de producto.

4.10.9. De clic en la opcién “Guardar producto”. Aparecerd un recuadro para la
confirmacidn de la accién realizada, de clic en la opcidn “Cerrar”.

Mensaje

@ Producto Guardado

llustracion 95. Confirmacion de accion realizada

4.10.10. Automaticamente cambiard la informacién de su producto, segun la accion
que haya realizado.

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque

Telf.: (593 4) 3727440
www.controlsantanc.gob ec
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5. DESCRIPCION DEL MENU LATERAL IZQUIERDO DEL SISTEMA BPM

[2] Mueva solicitud

Solicitudes en curso

Solicitudes en subsanacion

Mis certificados

& Contacto soporte

Mis productos con BPM

Certificado de libre venta

llustracion 96. Menti lateral izquierdo

5.1. Nueva solicitud.- En esta opcion podrd ingresar una nueva solicitud siguiendo los
pasos descrito en el numeral 4 del presente instructivo

5.2. Solicitudes en curso.- En esta opcién podrd encontrar todas las solicitudes ingresadas y
el estado de las mismas.

5.3. Solicitudes en subsanacién.- Cuando la solicitud presenta “NO CONFORMIDADES” en
los requisitos esta sera subsanada.

5.3.1. El técnico encargado durante la revisién de la solicitud, sea ésta de cualquier
indole; podra solicitar la subsanacién de la informacién ingresada.

5.3.2. Posteriormente, le llegara un correo electrdnico, indicando que la solicitud ha sido
revisada y tiene observaciones pendientes de subsanacion.
= MOTIFICACION DE PROCESO BPM 1 mensaje

W g 5 de Enero 2017 09:50
Para:

Su solicitud no.; REQ-ALI-197 con Ruc: 1792357039001 Establecimiento: 1 Planta: 2 con Razdn Social:
AMDESSPIRULIMA C.A. a sido Revisada y tiene observaciones pendientes de subsanacién... Por favor... ingrese al
sistema para continuar con su tramite..,

llustracion 97. Notificacidn por correo electrénico

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Hlocue 5. G cull - Touadar

Telf.: (593 4) 3727440
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5.3.3. Ingrese al sistema y de clic en la opcién “Listado de Subsanaciones”, opcién
disponible en el menu lateral izquierdo. Identifique su solicitud, de clic en el icono

de la columna “Accidn” y realice los cambios respectivos.

Solicitudes en subsanacién inscia  solichudes ensubsanacid
Fecha da
Tipo da solicitud al Planta registro Estado Documento(s)
REQ-ALI- HOMOLOGACION 20171219 SUBSANACION
12-2017:2475 NACIONAL{RECERTIFICACION) 11:12:45 REQUERIDA

llustracion 98. Subsanacion requerida

5.3.4. A continuacién, debe seleccionar la opcion “Observaciones de la subsanacion”,
en la misma se dispondrdn las observaciones realizadas.

Elvato: basios m = Lineas y productos = Ubservacicnes dz la subsanacion

Datcs de subsanacién

Observacidn

B Guardary enviar solicitud

llustracion 99. Mensaje para subsanacion

5.3.5. Una vez subsanada la documentacién o informacidn, de clic en “Guardar y enviar
solicitud”; para continuar con el proceso de revisidn y aprobacion técnica.
Posteriormente, podra verificar en la seccion “Listado de Subsanaciones”,
ubicado en el menu lateral izquierdo; que la subsanaciéon ha sido enviada
exitosamente.

Solicitudes en subsanacidn Inkksa  scictudes en SUBSSNAS
Razdn Facha de
No. Tipo de solicitud RUC Establecimiento | Social | Planta registro Estado Accion | Documento(s)
REQ-ALI- HOMOLOGACION i 2 2017-12-19 SUBSANACION -
T2-2T-2475 NREIUN.#.L{REEER!IFICAUGN} 11:12:45 ENVIADA

llustracién 100. Envio de subsanacion requerida

NOTA12: Solo podrd maodificar los campos que el técnico le ha solicitado subsanar.

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Hlocue 5. Gaayacul - Touadaor
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5.4. Mis certificados.- En esta opcidn encontrara sus certificados otorgados por la Agencia

a través del sistema.

5.5. Contacto soporte.- En caso de tener algin problema técnico durante su gestién en el
sistema automatizado de BPM de Alimentos, puede escoger la opciéon “Contacto

soporte”, ubicado en el menu lateral izquierdo.

5.5.1. A continuacién, aparecera la siguiente pantalla. Ingrese los datos solicitados, y de

clic en la opcién “Enviar mensaje”.

Formulario de observaciones.

Inzresar todes Lo dates y cu obervacion , inguictud o consulta care gue Une de nucstras téonicos s¢ ponga on contacts on les préximes cias

Ruc: Estzbledmlento: Planta: cadlgz BM: Tokéfono: Emall:
EJ. 059596050090 ELL ELL E.. bpm-200-001 EJ. C9G0590800 Emall dz conzacte
Mesaje

Indique latnguictud o duda que tznga.

P Cnyiar Mencajzs

llustracion 101. Formulario de soporte técnico

5.6. Mis productos con BPM.- Para visualizar las lineas certificadas y los productos que

constan en las mismas; de clic en la opcién “Mis productos con BPM”.

5.6.1. Primero, coloque el cddigo unico BPM y de clic en la opcién “Buscar Lineas”.

Posteriormente, seleccione la linea certificada y de clic en “Buscar Productos”.

Mis Productos Bpm

Chdigw Boin
ngrese el Codigo BFM
Lineas
Mara Seleccionarlineas Ingras= Cadige Gom -

Q Buscar Mroductos

llustracién 102. Mis productos con BPM

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque

Mlocus 5. Gaay
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5.6.2. A continuacién, se desplegara el listado de los productos registrados en la linea

&
certificada seleccionada. De clic en el icono para descargar el certificado por
el producto inscrito.

Froducios

Codign RPM M Productn Hombee del Prodicta m CIA (Certificadn Inscripcion Alimenticin) Civ
R

Q001-B7 M- 1128

i 3L [

llustracion 103. Productos en Lineas de Produccion

5.7. Certificado de libre venta.- En esta opcidon podrd gestionar la obtenciéon de un
certificado de libre venta (CLV), con firma digital o fisica.

5.7.1. De clic en la opcién “Certificado de libre venta”, dispuesto en el menu lateral
izquierdo. Para generar un certificado, de clic en la opcién “Nuevo Certificado
CLVv”.

Certificado de libre venta

@ [E

Nuevo Certificaco CLV Consulta de CLV

llustracion 104. Pantalla principal CLV

5.7.2. A continuacion, aparecerd la siguiente pantalla, en donde deberd ingresar el
codigo Unico BPM y escoger la linea certificada a la que pertenece el producto del
cual se desea obtener el CLV.

B Pzso 1/ Escoger Productos

Cédige Bpm

Ingrase el Cédigo BPM

Lineas

Mzra Selecionar linezs Ingrese Cadigo Cpm ¥ Q Cuscar Mroductos

llustracién 105. Primer paso - escoger productos

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Rlocue 5. Guaayaoul - Couadar

Telf.: (293 41 3727440
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5.7.3. Se desplegard el listado de los productos que pertenecen a la linea certificada

seleccionada. Identificar el producto y hacer clic en el icono b perteneciente a la

columna “Solicitar CLV”.

Praoductos

Cédigo (inlco del producta Hombra del Productn Marca

Q001-01.8-11132 AUz Miagua

llustracion 106. Identificar producto

5.7.4. Como segundo paso, de ser necesario debe ingresar la informacion que desea

incluir en dicho certificado; caso contrario, continte con el “Paso 3/Tipo de

Firma”.

B Haso 1/ seogor Hroductos BiPaso 2 finformacid 1 adiaoncl decloraca por el usdano B raso s f lipo defirma

Dalus Acdicior alay

Late

assad

Medic de Transports

dddd|

HiGuardar

llustracion 107. Identificar la informacion necesaria

5.7.5. Hacer clic en “Guardar” por cada item e informacion adicionada. Aparecera un

mensaje de notificacién que su informacién ha sido guardada correctamente, de

clicen “Cerrar”.

Mensaje

& Descripcidn guardada.

llustracion 108. Notificacion de descripcion guardada

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Rlocue 5. Guaayaoul - Couadar
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5.7.6. Finalmente, como tercer paso, debe seleccionar el tipo de firma que desea para
su certificado. En ésta seccidn apareceran las opciones:
Firma Digital — Certificado se emite de forma inmediata y descargable, con
firma digital.
Firma Fisica — Certificado se emite y se envia en forma fisica a la Coordinacion
Zonal solicitada con firma manuscrita.

5.7.7. Siselecciona firma digital, de clic en “Guardar”.

B Fasn 1 { Facozer Praductos B Pasn 3 { Informacion adicional declaradz parel s B Fasn 3/ Tinodefirmra

Seleccione Tipo de Firma

Fl-ma Dlglzal Flrma Figlca

llustracidn 109. Seleccion de firma digital

5.7.8. Posteriormente, debe hacer clic en “Vista preliminar”, para generar la vista previa
del documento y corroborar la informacién descrita en el mismo. De clic en
“Cerrar”.

Mensaje

@ 5e ha descargado una previa del CLV,
revisarlo y si estd de acuerdo con la
informacién, proceder a enviar la solicitud.

llustracién 110. Confirmacion de generacion de borrador CLV

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Mlocues 5 Gaayaouil - FTouadar
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5.7.9. Si concuerda con la informacién descrita, de clic en “Aceptar”, caso contrario de

clicen “Cerrar” y coloque la informacidn correcta.

PDF Preview

El certificado no tiene validez, es un borrador

AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL ¥ VIGILANCIA SANITARIA
CERTIFICADO DE LIBRE VENTA

Cdadige BPM: 0001-BPM-AN-0L18

Producto: Agua

Marca: Mi agua

Elaborado por: Mi agua

Titular:

Férmula de Composicién: dasdhajin

Envase Interno: botella de vidrio

Envase Externo: Caja

Forma de Conservacidmn: Armnblente fresco ¥ seco

Fecha de Emisidn: 2018-01-09

Fecha de Vigencia: 2019-01-09

llustracién 111. Borrador de CLV generado

5.7.10. Una vez aceptada la informacién, seleccione la opcién “Enviar Solicitud del
Certificado”. Si no requiere la emision del certificado CLV, puede desistir de la
obtencidn del mismo haciendo clic en “Desistir Solicitud del Certificado”.

Enviar Solicitud del Certificado

Vista Preliminar del certificada

llustracion 112. Enviar, desistir o vista preliminar del certificado

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Rlocue 5. Guaayaoul - Couadar

Telf.: (593 41 3727440
www.controlsantanc.gob ec
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5.7.11. A continuacidén, se desplegara una pantalla con los términos y condiciones del uso
del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opcion “ACEPTAR”.

TERMINOS Y CONRICIONFS

v Acepto los términos vy condiclones

@ ACEPTAR

DECLARACION JURAMEMTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADAA LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USOQ DE
MENOS ELECIROMICUS

La agsncaa Macionzl de Regulacion, Control v viglancia Sznitano — ARUSA. 2n consideracion a los principios de simplicadad

administrativa, seguridad en 2l mangje de |a intormacidn y nentralidad tecnelégica, ha apmbardo I3 sisematizecian del regsm de

certificados de Busnas Pricticas de Manufactura o Sistemazs Rigurosamente Superioras, por lo cual, 2n aceptacién z este zntecadanta,

cl suserito, doclara, Ubre y voluntariarr ente, bajo su rosponsabilidad:

m

PRIMFRO.- (Que los datas contenidng en pste domuimento snn rierins, que ronace a ohligacion legal de exponer inicamerte |a vetrad
sobrz lainformacién proporcionada a la ARCSA y 2sta conscierts que una falsa declaracidn le podria traer consacuencias legales.

SEGUNDU.- El declarante zntiende v acepta |3 unlizacior de 2sta aplicacidn informanice para el registro dz certficados dz Buznas
PriacTiras de Manotacrhira o Sisfemas Rignrasamente Superinres, pata euyo efecto el nsuatio deherd contar con ana clave electriinica,

con la cual asume las obligaciones y rasponsabilidad total de la tizularidad de la misma. El uso indebide de este acceso al sistema de
Buenas Pricricas para modificar, alterar y falsear declaracionas, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil  '—
o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, esamaz que los documentos v datos otorgados por &l titular, mediante 2l uso de asta ha-ram enza informatica
cumole con |as disposiciores contanidas en ¢l la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-G6G, emitida el 21 da d'c embre de 2015, publicada
medianze RO, 681 el 01 d= febrero de 20186, y en =u dltima mcdifcacién =l 29 de septiembre de 2016 y demis nonrativas legales
vigantes.

CHARTO - El nenaria aranta la walidar ds acta Adaclzrarian w2 travde de ellz entionda v aranfz avrracamentas me tadae lac

llustracion 113. Términos y condiciones

5.7.12. Aparecerd, un mensaje notificando que su solicitud ha sido guardada y enviada
exitosamente. Espere a que su orden de pago sea generada, de clic en “Cerrar”.

Mensaje

® sSolicitud guardada y enviada, espere
mientras se genera y descarga su orden de

pago

llustracién 114. Solicitud guardada y enviada

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque

Hlocue 5. Gaayacul - Touadaor
(R0 4 GTRT440
www.controlsantanc.gob ec
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AGEMNCIA NACIOMAL DE REGULACION, CONTROL, Y VIGILANCLA SANITARIA
Cdla. Samanes, Av. Francizco de Orallana v Av. Paseo del Pargue. Blogue 5
RUC 1TGE1GH530007 - Tels. (04) 3727440 - htip:iwanwconfrolsanitario.gob.ec

DATOS GENERALES

ORDEN DE PAGO: CLV-2018-402
CERTIFICADO CLV

|n.n.z::'m SOCIAL

[ruc |
|E5T.ﬁ.ﬂ LECIMIENTO
[PLANTA 1

|PHO"-I'INCIA { CANTON / PARROGUIA

|
|
2 |
|
|

iGUA‘r’ASI GUAYAQUIL f CHONGON

DIRECCION

CARRETERD: VIA A LA COSTA KILOMETRO

[REP‘RESENT{LHTE LEGAL |

|TELEFGND DEL REPRESENTAMNTE LEGAL |

|Depasltar en &l banco del Pacifico: 7693184 Cuenta Corriente

For faver enviar la orden de pago vy su comprobante de depdsito o transferencla
escaneados al sigulente correo electrénico: arcsa.facturaclon@controlsanitario.gob.ec.
En caso de tener algun inconveniente, favor comunicarlo al correo clitado
anterlormente (Los tiempos de valldacidn estardn sujetos a la forma de pago)

No. |Catagoria Cancepto de Pago

Tasa de Pago por Certificado CLV

Total

1

INDUSTRIA REGISTRO DE CERTIFICADC CLV.,

558.34

llustracién 115. Orden de pago CLV

NOTA13: Recuerde que tendrd 10 dias laborales para pagar la orden, caso contrario se dard de

baja del sistema la solicitud y deberd reiniciar el proceso.

5.7.13. Una vez realizado el pago, debe enviar su orden de pago y el comprobante del
mismo al correo de ARCSA (arcsa.facturacién@controlsanitario.gob.ec) para su

validacién; tal como lo indica la orden de pago.

5.7.14. Una vez realizada la cancelacidn del valor y validado el mismo. Ingrese al sistemay
de clic en la opcidon “Certificado de libre venta”. Identifique la solicitud, de clic en

el icono h para descargar su certificado CLV.

Certificado de libre venta

Mostrar |3 T celurnas

Fedhn
rie

Vigeit

-
SFM-
Ah-
uLid

I 'rma 20 E-M-m 2015-m-18

0 Ll

A Hisgua

Moctrando Lalds 1eolu—nas

Buseai:

Direccldn
{aclo
| shrriar fimn
sobinilod st}
Car-ficadn

s lusal

Vertilicado{ siln
e i)

,AE @

llustracién 116. Descargo de CLV

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
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Cadigo BPM:
Producto:
Marca:
Elaborado por:
Titular:

Envase Interno:

Envase Externo:

Forma de Conservacidn:
Fecha de Emisidn:
Fecha de Vigencia:

AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL ¥ VIGILANCIA SAMITARLA

Fdrmula de Composicidn:

REPUEBLICA DEL ECUADOR
MINISTERID DE SALUD PUBLICA

CERTIFICADD DE LIBRE WENTA
0001-BPM-AN-0118
Agua
Miagua
Miagua

dasdhajfn

botella de widrio

Caja

Ambiente fresco v seco
2018-01-09
2019-01-09

Este producto se vende libremente en el pais, es apto para €l consumeo y no se trata de
un producto fabricado exclusivamente para exportacidn. El mismo cumple con los
requisitos técnicos y legales exigides para el registro sanitario en Ecuador y es
fabricado por uma empresa legalmente establecida en el pais y estd sujeta a
supervisiones peridgdicas por parte de la autoridad sanitaria correspondiente.

DATOS ADICIONALES DECLARADOS
Lote

assad

Medio de Transporte
dddd

llustracion 117. Certificado de libre venta

5.7.15. En caso de haber seleccionado firma fisica, debe escoger la Provincia, Direccién
de la Coordinacion Zonal-ARCSA y declarar el nimero de copias que requieren ser
emitidas. De clic en “Guardar”.

B Fast 2 / Informaclén adidonal dackarada por el isuana B Paso 2/ Tioode firma

B Pazo | f Escopar Prodiuctos

Seleccione Tipo de Firma

Firma Nigital Firma Fisira

(En caso de firma manuscrita indicar provincia y nlimero de copias)

Pravinglz Clrecddn Nimera de Coplas

M AMAG L Tarioviejo: Loz hardosy Av. 15 de Abril [CAZ) [detras del CCL 11 de Mortov ejo} - Coord ¥ i T

ISl Guardar

7] [delifs del ECL 811 de Purluviej) - Cou diiacion Zorald
Sato Domingo d= ns Tsach las: Av 2hraham Calazarinyca le D, 2ta etapa - Tocedinaciin Foral £

PorLovizjo: Lus Nards y Au. 15 de Alxil (¢

llustracion 118. Seleccion de firma fisica

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Mlocues 5 Gaayaouil - FTouadar
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5.7.16. Posteriormente, debe hacer clic en “Vista preliminar”, para generar la vista previa
del documento y corroborar la informacién descrita en el mismo. De clic en
“Cerrar”.

Mensaje

@ 5e ha descargado una previa del CLV,
revisarlo y si estd de acuerdo con la
informacién, proceder a enviar la solicitud.

llustracién 119. Confirmacion de generacion de borrador CLV

5.7.17. Si concuerda con la informacion descrita, de clic en “Aceptar”, caso contrario de
clicen “Cerrar” y coloque la informacién correcta.

PDF Praview

El certificado no tiene validez, es un borrador i

AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA
CERTIFICADO DE LIBRE VENTA

Cédigo BPM: 0001-BPM-AN-0118

Producto: Agua

Marca: Mi agua

Elaborado por: Mi agua

Titular:

Férmula de Composicion: dasdhajtn

Envase Interno; botella de vidrio

Envase Externao: Caja

Forma de Conservacion: Ambierte fresco y seco

Fecha de Emisidn: 2018-01-09

Fecha de Vigencia: 2019-01-09

llustracién 120. Borrador de CLV generado

5.7.18. Una vez aceptada la informacién, seleccione la opcidon “Enviar Solicitud del
Certificado”. Si no requiere la emision del certificado CLV, puede desistir de la
obtencién del mismo haciendo clic en “Desistir Solicitud del Certificado”.

B Enviar Solicitud del Certificado | € Besist it ifica Vista Preliminar del cerfificada

llustracion 121. Enviar, desistir o vista preliminar del certificado

Cdla. Samanes, Av. lrancisco da Orellena y Av. Pasen dal Pasque
Rlocue 5. Guaayaoul - Couadar
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5.7.19. A continuacidn, se desplegara una pantalla con los términos y condiciones del uso
del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opciéon “ACEPTAR”.

TFRMINOS Y CONRICIONFS

v Acepto los térmlinos y condiclones

@ ACEPTAR

DECLARACION JURAMEMTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADAA LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USOQ DE
MENOS ELECIROMICUS

La agsncaa Macionzl de Regulacion, Control v viglancia Sznitano — ARUSA. 2n consideracion a los principios de simplicadad

administrativa, seguridad en 2l mangje de |a intormacidn y nentralidad tecnelégica, ha apmbardo I3 sisematizecian del regsm de

certificados de Busnas Pricticas de Manufactura o Sistemazs Rigurosamente Superioras, por lo cual, 2n aceptacién z este zntecadanta,

cl suscrite, doclam, Ubre y voluntariarr ente, bajo su responsabilidad:

m

PRIMFRO.- (Que los datas contenidng en pste domuimento snn rierins, que ronace a ohligacion legal de exponer inicamerte |a vetrad
sobrz lainformacién proporcionada a la ARCSA y 2sta conscierts que una falsa declaracidn le podria traer consacuencias legales.

SEGUNDU.- El declarante zntiende v acepta |3 unlizacior de 2sta aplicacidn informanice para el registro dz certficados dz Buznas
PriacTiras de Manotacrhira o Sisfemas Rignrasamente Superinres, pata euyo efecto el nsuatio deherd contar con ana clave electriinica,

con la cual asume las obligaciones y rasponsabilidad total de la tizularidad de la misma. El uso indebide de este acceso al sistema de
Buenas Pricricas para modificar, alterar y falsear declaracionas, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil  '—
o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, esamaz que los documentos v datos otorgados por &l titular, mediante 2l uso de asta ha-ram enza informatica
cumole con |as disposiciores contanidas en ¢l la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-G6G, emitida el 21 da d'c embre de 2015, publicada
medianze RO, 681 el 01 d= febrero de 20186, y en =u dltima mcdifcacién =l 29 de septiembre de 2016 y demis nonrativas legales
vigantes.

CLUARTA - Fl enaria aranta la walidar Aa aeca Aarlararian 2 travde ds alls entionds v arantz evrracamanta aia tadae lac

llustracion 122. Términos y condiciones

5.7.20. Aparecerd, un mensaje notificando que su solicitud ha sido guardada y enviada
exitosamente. Espere a que su orden de pago sea generada, de clic en “Cerrar”.

Mensaje

@ solicitud guardada y enviada, espere
mientras se genera y descarga su orden de

pago

llustracién 123. Solicitud guardada y enviada
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ORDEN DE PAGO: CLV-2018-402
CERTIFICADO CLV

DATOS GENERALES

|n.n.z::'m SOCIAL |

|
[fe | |
[ESTABLECIMIENTO |2 |
[PLANTA 1 |
[PROVINCIA [ CANTON / PARROQUIA | GUATAS { GUAYAQUIL F CHONGON |
DIRECCION CARRETERO: VIA A LA COSTA KILOMETRO

|REPRE5ENT.|‘-‘|.HTE LEGAL | |

|TELE|=mm DEL REPRESENTANTE LEGAL | |

|Depasltar en &l banco del Pacifico: 7693184 Cuenta Corriente |

For faver enviar la orden de pago vy su comprobante de depdsito o transferencla
escaneados al sigulente correo electrénico: arcsa.facturaclon@controlsanitario.gob.ec.
En caso de tener algun inconveniente, favor comunicarlo al correo clitado
anterlormente (Los tiempos de valldacidn estardn sujetos a la forma de pago)

Tasa de Pago por Certificado CLV

No. |Catagoria Cancepto de Pago Total
1 INDUSTRIA REGISTRO DE CERTIFICADC CLV. 558.34

llustracion 124. Orden de pago CLV

NOTA14: Recuerde que tendrd 10 dias laborales para pagar la orden, caso contrario se dard de
baja del sistema la solicitud y deberd reiniciar el proceso.

5.7.21. Una vez realizado el pago, debe enviar su orden de pago y el comprobante del
mismo al correo de ARCSA (arcsa.facturacion@controlsanitario.gob.ec) para su
validacidn; tal como lo indica la orden de pago.

5.7.22. Una vez realizada la cancelacion del valor y validado el mismo. Ingrese al sistemay
de clic en la opciéon “Certificado de libre venta”. Deberd acercarse a la
Coordinacion Zonal-ARCSA, seleccionada previamente; en el transcurso de 5 a 10
dias laborales para retirar su certificado y copias de ser el caso.

Certificado de libre venta

vostrar[3 T |colamraz Duszzr
Extzds
hdigs ordanda Direcritin (adlo:
Zollcttud is =g firma flckca)
ool aguz vlagua Firres 000008 2CLALLI8 Paga = o Cartf eade = B
BFUEH. it corfi-mads antizua
@
2000 018 =0 wiEmine © s Firra 0L I0F | 20.9CL36 1 Poza =] Cartf eade 2u czrlificadz va ba
14135 BFULAN. Fllca corfi-mads sctaa slco ganerazo, it

s procaze disnulc

llustracion 125. CLV en proceso de envio
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6. ANEXO

6.1. Anexo 1 (FE-B.3.1.2-ALI-03-01) — Listado de categorias de lineas de produccion de

Alimentos Procesados.
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TIPO DE ALIMENTO

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1. Lechey Productos
lacteos

1.6.
1.7.

1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

* | de Regulacién, Control
y Vigilancia Sanitaria

LINEA DE PRODUCCION

Productos lacteos en
polvo

Leche fluida
pasteurizada

Leches UHT,
ultrapasteurizada

Leche condensada y
Evaporada

Derivados de lacteos
bebibles, saborizados
y/o fermentados

Crema de Leche

Crema de leche UHT

Queso Fresco,
Requesdn,
Mozzarella

Quesos maduros,
semimaduros,
fundidos

Mantequilla

Helados con base
lactea

FE-B.3.1.2-ALI-03-01/V1.0/SEP2017

ANEXO 1

EJEMPLO DE PRODUCTOS

Leche en polvo, leche en
polvo deslactosada, leche
en polvo saborizada, leche
en polvo modificada,
vitaminizadas, fortificadas o
enriquecidas, suero de leche
deshidratado, excepto los
indicados en el numeral 4.
Leche entera,
semidescremada,
descremada, vitaminizada,
saborizadas, deslactosada,
fortificadas o enriquecidas.
Leche entera,
semidescremada,
descremada, deslactosada,
vitaminizadas, fortificadas o
enriquecidas.

Leche condensada natural y
saborizadas, deslactosada.
Yogurt saborizado, yogurt
con/sin adicidn de frutas,
kumis, kéfir (base lactea),
yogurt semi-descremados o
descremados, yogurt,
bebidas de yogurt.

Crema de leche
pasteurizada

Cremas de leche UHT
Queso fresco con/sin
reduccidon de grasa,
requesdn con/sin reduccion
de grasa, quesos untables
con/sin reduccidn de grasa,
gueso crema con especies u
otros, mozzarella con/sin
reduccion de grasa.

Quesos madurados, quesos
madurados con mohos,
gquesos con especies, quesos
fundidos natural o
aromatizado.

Mantequilla con/sin
saborizar, Mantequilla
con/sin adicion de sal, Ghee
(mantequilla clarificada)
Descremados, saborizados,
deslactosados, de crema de
leche, a base de yogurt, con
adicion de frutas.

LISTADO DE CATEGORIAS DE LINEAS DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS PROCESADOS

PERMISOS DE
FUNCIONAMIENTO

14.1.5
Establecimientos
destinados para la
elaboracion de
productos lacteos y
sus derivados

l1|Pagina



2. Elaboracion de
Bebidas No
alcohdlicas, hielo
de consumo,
Produccién de
aguas mineralesy
otras aguas
embotelladas

> | Agencia Nacional
* | de Regulacién, Control
y Vigilancia Sanitaria

1.12. Postres base lactea

1.13. Bases lacteas en
polvo.

1.14. Bases lacteas liquidas
Bebidas lacteas con o
sin adicién de
sabores o frutas

1.15.

2.1. Agua envasada, agua
envasada saborizada,
agua envasada con
gas

2.2. Bebidas
Carbonatadas

2.3. Jugos, néctares,
bebidas de maltay
refrescos envasados
con adicion de fruta

2.4. Bebidas Hidratantes,
Refrescantes,
Energéticas

2.5. Hielo

2.6. Helados base agua

2.7. Bebidas de caféyté

2.8. Bebidas con adicidon
de Lacteos

2.9. Bebidas

emulsionadas

FE-B.3.1.2-ALI-03-01/V1.0/SEP2017

ANEXO 1

Con adicién de frutas y/o
aderezos entre otros,
manjar de leche.

Para preparar bebidas, para
preparar postres, polvos
para preparar bebidas
instantaneas.

Para preparar bebidas,
postres.

Bebidas lacteas saborizadas,
avenas con leche, bebidas a
base de suero saborizadas o
con adicién de frutas.

Agua envasada, agua
envasada saborizada, aguas
de manantial, agua
mineralizada, agua con gas.
Bebidas carbonatadas
diferentes sabores.

Jugos, néctares y refrescos
con adicién de fruta
envasados, refrescos sin
gas, con adicion de
vitaminas y minerales,
bebidas de malta,
concentrados liquidos para
preparar bebidas.

Bebidas hidratantes con
sabores, bebidas
energéticas carbonatadas,
bebidas energéticas no
carbonatadas con adicién
de vitaminas y minerales,
bebidas refrescantes.
Hielo.

Helados a base de agua,
helados a base de agua con
adicién de frutas, refrescos
congelados sin gas (bolos).
Bebidas de té, tisanas
preparadas, bebidas de té
carbonatadas, bebidas de
café sin adicion de lacteos.
Coladas con/sin adicion de
sabores artificiales, coladas
con/sin adicion de frutas,
bebidas de cereales con
adicion de lacteos.

Cocteles sin alcohol.

LISTADO DE CATEGORIAS DE LINEAS DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS PROCESADOS

14.1.19
Establecimientos
destinados a la
elaboracion de
hielo de consumo,
bebidas no
alcohdlicas,
produccién de
aguas mineralesy
otras aguas
embotelladas
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* | de Regulacién, Control
y Vigilancia Sanitaria

2.10. Bebidas Vegetales,
Cereales o
Leguminosas o

Blancas

3.1. Productos carnicos

crudos

3.2. Productos carnicos

crudos embutidos

3.3. Productos ahumados
cocidos o no cocidos
3. Elaboracion de
Productos
Carnicos y
Derivados.

3.4. Productos carnicos
cocinados,
precocidos,
embutidos, pastas
carnicas untables

4.1. Soélidos regimenes
especiales

4. Elaboracién de
alimentos para 4.2. Semisélidos
regimenes regimenes especiales
especiales y 4.3. Liquidos regimenes
suplementos especiales
alimenticios 4.4. Capsulas regimenes
especiales

4.5. Sdlidas suplementos

alimenticios

FE-B.3.1.2-ALI-03-01/V1.0/SEP2017

ANEXO 1

Bebidas de soya con o sin
adicién de saborizantes,
bebida de arroz, bebidas de
quinua, bebida de
almendras, kefir de agua,
bebidas de cereales con o
sin adicion de frutas.

Piezas enteras o en cortes
de carnes y aves de corral,
piezas marinadas o molidas,
hamburguesas, menudos,
tocino, tasajo, menudos
con/sin adicion de sal.

Embutidos crudos.

Productos carnicos
ahumados que no tengan
tratamiento de coccion,
Productos carnicos
ahumados que tengan
tratamiento de coccion.
Tratamientos de curado,
secado, ahumado y coccidn:
salchichas frankfurter,
bierwurst chorizos, salamis,
jamon crudo, salchichones 'y
tocinetas crudos
fermentados, sobreasada,
pepperoni, cerveza
longanizas, butifarra fresca
de cerdo, picadillo
extendido, masas crudas,
bratwurst, mettwurst,
pastas untables (patés) y
otros, semielaborados,
productos carnicos que
tengan un tratamiento
térmico de tiempo corto,
productos carnicos pre-
cocidos o semi- coccion.
Leches en polvos y
suceddneos para inicio y
nifios lactantes, mezclas en
polvo, barras.

Papillas, pate, caldos
colados y picados.
Preparados en estado
liquido, Jugos, gotas.
Tabletas o capsulas de
enzimas.

Mezclas en polvo,
granulados, barras.

LISTADO DE CATEGORIAS DE LINEAS DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS PROCESADOS

141 1
Establecimientos
de elaboraciony
conservacién de
carney sus
derivados

14.1.16
Establecimientos
destinados a la
elaboracion de
otros productos
alimenticios no
contemplados
anteriormente

3|Pagina



5. Elaboraciény
conservacién de
pescados,
productos de la
acuacultura,
crustaceos,
moluscos y sus
derivados

6. Elaboracion de
Ovoproductos

7. Elaboraciéon de
cerealesy
derivados,
productos de
panaderiay
pasteleria

> | Agencia Nacional
* | de Regulacién, Control
y Vigilancia Sanitaria

4.6.

4.7.

4.8.

5.1.

5.2.

5.3.

6.1.

6.2.

6.3.

7.1.

7.2.

Semisodlidas
suplementos
alimenticios
Liquidos
suplementos
alimenticios
Capsulas
suplementos
alimenticios

Productos de |la Pesca
crudos

Productos de la pesca
pre-cocidos / cocidos

Productos del mar en
conservas.

Huevos
Deshidratados

Preparados en base
de huevo (igual o
mas del 50% de los
ingredientes)

Huevos empacados

Harinas, pre mezclas
a base de farinaceas

Fideos pastas y
productos farindceos
o similares

FE-B.3.1.2-ALI-03-01/V1.0/SEP2017

ANEXO 1

Jaleas, geles, gelatinas u
otras.

Gotas, soluciones, jarabes u
otras.

Pastillas o capsulas de
proteinas, minerales,
vitaminas.

Productos de la pesca
salados, ahumados,
marinados, semi-
elaborados.

Productos de la pesca
salados, ahumados,
marinados, semi-
elaborados.

Productos de la pesca en
lata, pouch o vidrio;
mariscos en lata, pouch o
vidrio.

Claras de huevo
deshidratados, huevos
enteros deshidratados.
Claras y yemas de huevo
pasteurizadas, Claras y
yema de huevo congeladas,
huevos enteros congelados
y /o pasteurizados, huevos
revueltos.

Huevos frescos
seleccionados lavados y
empacados.

Harina de cereales: trigo,
arroz, quinua, maiz,
cebada, centeno, mijo,
entre otros.

Pre mezclas a base de
farinaceos, polvo para
preparar bebidas de
cereales.

Pastas de cereales pre-
cocidos, Pastas y fideos
frescos / congelados
/deshidratados; pastas
distintos de cereales pre-
cocidos, frescos
/congelados /
deshidratados.

LISTADO DE CATEGORIAS DE LINEAS DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS PROCESADOS

14.1.2
Establecimientos
para la elaboracién
y conservacion de
pescados,
crustaceos,
moluscos y sus
derivados

14.1.15
Establecimientos
Destinados a la
Elaboracién de
Ovoproductos

14.1.6
Establecimientos
Destinados a la
Elaboracién de
Productos de
Molineria

14.1.12
Establecimientos
destinados a la
elaboracion de
macarrones, fideos,
productos
farindceos similares
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| e il LISTADO DE CATEGORIAS DE LINEAS DE PRODUCCION DE
——— ALIMENTOS PROCESADOS

Galletas con chispas, 14.1.9
, , alletas con frutos secos, Establecimientos
7.3. Panaderia, Pasteleria & .
alleteria con/ sin cakes. destinados a la
yg. ., Productos de bolleria, elaboracion de
adicién de huevos y ,
l3cteos galleteria, pan de molde, productos de
pan de centeno, pan de panaderiay
agua, entre otros. pasteleria
7.4. Granola, barras a Granolas, barra de cereales
base de cereal y semillas

14.1.7
Establecimientos
destinados a la
elaboracion de
cereales y sus

Cebada, centeno, maiz,

sorgo, mijo, avena, arroz

precocido, arroz envejecido,
7.5. Cereales empacados | entre otros.

Exp: subproductos que no

derivados
sean de consumo humano
ej. Polvillo de arroz.
Frutas frescas lavadas y
envasadas, frutas frescas
peladas y /o cortadas, frutas
peladas con/sin atmosferas
modificadas, Frutas pre-
cocidas.
8.1. Empacados |
Frutas/Vegetales/ V.egeta es. en conserva,
; pickles, pickles dulces.
Hortalizas/
Legumbres / Vegetales/ hortalizas /
tubérculos legumbres /tubérculos
lavados y envasados,
cortadas y envasadas,
., con/sin atmdsferas
8. EIaboraC|o.rj y modificadas. 14.1.3
conservacion Vegetales germinados, Establecimientos
Frutas, Vegetales pre-cocidos. para la elaboracion
Legumbres, 8.2. Harina de Frutas / y Conservacion de
Hortalizas, vegetales/ hortalizas  Harina de vegetales Frutas, Legumbres,
Tubérculos, / legumbres / /legumbres. Hortalizas,
Raices, Semillas, tubérculos Tubérculos, Raices,
Oleaginosasy sus 8.3. Confitadas sola o Oleaginosas y sus
Derivados recubiertas de Frutas ~ Frutas en almibar en Derivados
/ vegetales/ conservas, escarchada y

hortalizas/ legumbres = glaseadas y envasadas.
/ tubérculos

Pulpa de frutas congeladas,

8.4. Pulpas, concentrados .
refrigeradas, o con

y pastas de fruta

conservantes.
8.5. Frutas/vegetales/
hortalizas / Chutney.
legumbres
fermentadas
Pastas de mezclas de
8.6. Pastas de Semillas semillas, pastas de un

ingrediente.

FE-B.3.1.2-ALI-03-01/V1.0/SEP2017 5|Pagina



9. Elaboracion de

Comidas Listas 'y

empacadas

10. Elaboracion de
Bebidas
Alcohdlicas

11.Elaboracién de
Productos de
Cacaoy sus
derivados

12.Salsas, aderezos,

Especiasy

> | Agencia Nacional
* | de Regulacién, Control
y Vigilancia Sanitaria

9.1.

9.2.

10.1.

10.2.

10.3.

10.4.

10.5.

10.6.

11.1.

11.2.

11.3.

12.1.

Alimentos listos para
consumir que no
requieran
tratamiento térmico
previo a su consumo

Alimentos listos para
consumir que
requieran
tratamiento térmico
previo a su consumo

Bebidas alcohdlicas
obtenidas por
destilacién

Bebidas alcohdlicas
obtenidas por
fermentacion

Bebidas alcohdlicas
fortificadas

Bebidas alcohdlicas
compuestas
Bebidas alcohdlicas
de bajo contenido
alcohdlico con/sin
adicién leche

Cerveza Artesanal

Semielaborados de
Cacao

Chocolateria con o
sin adicién de
ingredientes

Sucedaneos del
chocolate

Salsa de soya
fermentada o sin
fermentar

FE-B.3.1.2-ALI-03-01/V1.0/SEP2017

ANEXO 1

Bocaditos rellenos de
manjar, tortillas de maiz u
otro, tortillas de cereales,
sopas envasadas, sopas
fermentadas envasadas,
gelatinas preparadas con o
sin base lactea, menestras,
humitas, hayacas, entre
otros.

Pizzas, lasafia, aves
adobadas pre
cocidas/platos congelados,
maduros, tostones, yuca en
palitos, papas en palitos,
muchines de yuca, panes de
yuca, empanada y otros
vegetales / frutas /
tubérculos pre fritos y
congeladas.

Vodka, whisky, ron,
aguardiente, tequila,
ginebra, pisco, orujo,
brandy, cofiac etc.

Vino, cerveza, champagne,
sidra, chicha, sato, sake.

Bebidas alcohdlicas
fortificadas (jerez, oporto,
madeira, marzala)

Alcohol etilico+mosto.

Cocteles, ponche.

Cervezas artesanales con o
sin adicién de sabores.

Polvo de Cacao 100%,
mezcla de polvo de cacao
para bebidas (cocoa).

Licor, manteca, cremay
pasta de cacao

Chocolate con adicién de
lacteos, chocolate negro,
relleno, chocolate de mesa,
coberturas.

Sucedaneos del chocolate:
aromatizados, coberturas.

Salsa de soya fermentada o
sin fermentar.

LISTADO DE CATEGORIAS DE LINEAS DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS PROCESADOS

14.1.13
Establecimientos
Destinados a la
Elaboracién de
Comidas Listas y
Empacadas

14.1.17
Establecimientos
Destinados a la
Destilacion,
Rectificacion y
mezcla de Bebidas
alcohdlicas

14.1.11
Establecimientos
destinados a la
elaboracion de
cacao, chocolate y
productos de
confiteria

14.1.16
Establecimientos
destinados a la
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ANEXO 1

LISTADO DE CATEGORIAS DE LINEAS DE PRODUCCION DE

Condimentos

13.Elaboracién de
Caldos, Sopas,
Purésy Cremas
Deshidratada.

12.2.

12.3.

12.4.

12.5.

12.6.

12.7.

13.1.

Salsas y aderezos

Salsas emulsionadas
— mayonesa

Sal para consumo
humano

Vinagre

Especias 'y
condimentos en
polvo

Especias 'y
condimentos en
pasta

Caldos, sopas, puréy
Cremas
deshidratadas

14.1. Café instantaneo
14.Elaboracion de 14.2. Café tostado y
Café, té, hierbas molido
aromaticasy sus  14.3. Téy Hierbas
productos aromaticas
envasadas
14.4. Suceddaneos del café
15. Elaboracion de
Aceites y Grasas 15.1. Grasas

Comestibles

FE-B.3.1.2-ALI-03-01/V1.0/SEP2017

ALIMENTOS PROCESADOS

Salsa BBQ, salsa agridulces,
salsa golf, salsas de
mariscos, salsa para tacos,
salsa para carnes, salsa para
pollos, aderezo a base de
yogurt para ensaladas,
aderezo de miel y mostaza,
salsa de tomate, salsa
blanca o bechamel, Salsas
de queso, base para
preparar salsas, Mostaza y
salsa de aji con especies,
dips.

Mayonesa sola o mezclas
con vegetales, salsas con
adicion de especias y
vegetales.

Sal marina sola o con
especies, sal yodada, sal
yodada y fluoradas, sal en
grano, (NACl y KCl).
Vinagre de frutas, vinagre
de vino, vinagre blanco,
vinagretas, vinagres con
especias.

Especias, clavo de olor,
pimientas dulces, pimienta,
curry, anis, condimentos en
polvo

Alifios, adobos, pasta de ajo,

chimichurri.

Caldos, cremas y sopas
deshidratadas

Purés de vegetales
deshidratados

Caldos concentrados

Café instantaneo, café
descafeinado instantaneo

Café tostado y molido

Bolsas de té, mezclas de
frutas y hierbas
aromaticas/Tisanas/mate
Suceddneos del café

Grasas vegetales, naturales
o con achiote

Bases de grasa vegetal para
confiteria y pasteleria

Elaboracién de
Otros Productos
Alimenticios no
Contemplados
anteriormente

14.1.16
Establecimientos
destinados a la
Elaboracién de
Otros Productos
Alimenticios no
Contemplados
anteriormente

14.1.16
Establecimientos
destinados a la
Elaboracién de
Otros Productos
Alimenticios no
Contemplados
anteriormente

14.1.4
Establecimientos
Destinados a la
Elaboracién de

7|Pagina



16.

17.

18.

19.

- | Agencia Nacional
X

15.2.
15.3.
Elaboracién de
Almidones y 16.1.
Productos
derivados del
Almiddn

17.1.
Elaboracidon de
Gelatinas en
polvo, Refrescos 172,
en polvo,

preparaciones

para postres 17.3.

18.1.

18.2.
Elaboracidon de
Azulcar, sus

. 18.3.

derivados 18.4
productos de o
confiteria

18.5.

19.1.
Elaboracién de

Picadas, bocaditos

o snhack 19.2.

de Regulacion, Control
y Vigilancia Sanitaria

Aceites

Margarinas

Almidones, féculas y
productos derivados

(tubérculos, granos y

cereales)

Mezclas en polvo
para preparar
bebidas.

Mezclas en polvo
para postres

Mezclas en polvo
para postres en
emulsion

Azlcar refinada
blanca, azlicar
morena, Panela
Mermeladas,
jarabes, miel
diferente a la de
abeja

Mieles

Caramelos con o sin
adicion de azucares;
duros, blandos,
liquido, goma de
mascar

Otros dulces no
contemplados
anteriormente.

Snack de Legumbres,

tubérculos, frutas y
hortalizas

Snack derivados de

cereales, oleaginosas

y semillas

FE-B.3.1.2-ALI-03-01/V1.0/SEP2017

ANEXO 1

Aceites vegetales naturales

o con achiote.

Margarinas (solo origen
vegetal) con o sin adicidn
de saborizadas, Margarina
con mezcla lactea sélida.

Almidon de yuca, fécula de
trigo, fécula de maiz.

Bebidas instantaneas,
mezcla para preparar
bebidas sintéticas/
naturales

Gelatinas en polvo, flan en
polvo, cremas chantilly en
polvo

Mezclas para postres en
emulsién

Azucar refinada blanca,
azlcar morena, Panela

Mermeladas, jarabes,
jaleas, miel de maple, miel
de cafia

Miel de abeja

Caramelos duros incluye
chupetes, Caramelos
blandos, caramelo liquido,
goma de mascar (chicles)

Gomitas, malvaviscos,
turrones, mazapan.

Habas fritas, platano frito,
platano maduro frito, papas
fritas, yucas fritas, con o sin
adicion de sal y/o aditivos.
Snacks de maiz, mani,
nueces, almendras, soya,
chochos, tostado, semillas
de girasol, sambo, zapallo
con o sin adicion de sal y/o
aditivos, frutos secos.

LISTADO DE CATEGORIAS DE LINEAS DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS PROCESADOS

Aceites de Origen
Vegetal y/o Animal
y Derivados

14.1.8
Establecimientos
Destinados a la
Elaboracién de
Almidones y
Productos
Derivados del
Almiddn

14.1.16
Establecimientos
destinados a la
Elaboracién de
Otros Productos
Alimenticios no
Contemplados
anteriormente

14.1.10
Establecimientos
Destinados a la
Elaboracién de
Azucares, Panela
Jarabes y Mieles

14.1.7
Establecimientos
destinados a la
elaboracion de
cereales y sus
derivados
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20.Elaboracién de

Aditivos
Alimentarios

21.Elaboracion de

Productos
Alimenticios no
contemplados
anteriormente

Agencia Nacional
de Regulacion, Control
y Vigilancia Sanitaria

19.3.

19.4.

19.5.

20.1.
20.2.

20.3.

Snack deshidratados

Snack de derivados

carnicos

Snack extruidos,
expandidos
Aditivos sdlidos
Aditivos liquidos

Oleorresinas

FE-B.3.1.2-ALI-03-01/V1.0/SEP2017

ANEXO 1

Frutas deshidratadas,
vegetales deshidratados,
mix de frutas deshidratadas
con/sin frutos secos.

carne seca

Maiz expandido, arroz
expandido, chicharrones
elaborados a partir de
pellets de cerdo, pellets de
cereales.

Gomas, acido citrico, entre
otros.

Esencias liquidas, humo
liquido, entre otros.
Aromas y sabores a base de
aceite, entre otros.

LISTADO DE CATEGORIAS DE LINEAS DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS PROCESADOS

14.1.14
Establecimientos
destinados a la
elaboracion de
aditivos
alimentarios
14.1.16
Establecimientos
destinados a la
elaboracion de
otros productos
alimenticios no
contemplados
anteriormente
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